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Блок 1.Дисциплины (модули) 81 2916 2916 202 2558 156 46 828 14 6 22 743 43 828 22 24 16 723 43 35 756 24 20 20 653 39 504 16 16 2 439 31

Обязательная часть 46 1656 1656 104 1466 86 46 828 14 6 22 743 43 828 22 24 16 723 43

+ Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники 1 1 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 эк

+ Б1.О.02
Профессиональный русский язык и культура  
делового общения

1 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 зк

+ Б1.О.03
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

1 1 4 144 144 4 131 9 4 144 4 131 9 эк

+ Б1.О.04 Психология и педагогика высшей школы 1 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 зк

+ Б1.О.05 Управление проектами 1 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 зк

+ Б1.О.06 Менеджмент персонала 1 1 2 72 72 6 62 4 2 72 2 4 62 4 зк

+ Б1.О.07 Планирование развития предприятия 1 1 4 144 144 10 125 9 4 144 4 2 4 125 9 эк

+ Б1.О.08
Совершенствование технологических процессов  
производства продукции различного 
назначения

1 1 3 108 108 10 94 4 3 108 4 4 2 94 4 зк

+ Б1.О.09
Управление качеством и разработка новых 
технологических процессов

1 1 3 108 108 10 94 4 3 108 2 4 4 94 4 зк

+ Б1.О.10
Методы моделирования продуктов питания из 
растительного сырья

1 1 3 108 108 10 94 4 3 108 4 4 2 94 4 зк

+ Б1.О.11
Проектирование технологических процессов  
производства продукции различного 
назначения

1 1 4 144 144 6 129 9 4 144 2 2 2 129 9 эк

+ Б1.О.12
Организация научно-исследовательской работы 
для комплексного решения приоритетных  
технологических задач

1 1 4 144 144 10 125 9 4 144 4 4 2 125 9 эк

+ Б1.О.13 Методологический семинар 1 1 2 72 72 6 62 4 2 72 2 2 2 62 4 зк

+ Б1.О.14
Внедрение новых технологий производства 
новых продуктов питания из растительного 
сырья

1 1 4 144 144 10 125 9 4 144 4 4 2 125 9 эк

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 35 1260 1260 98 1092 70 35 756 24 20 20 653 39 504 16 16 2 439 31

+ Б1.В.01
Научные основы повышения эффективности 
производства пищевых продуктов из  
растительного сырья

2 2 2 5 180 180 8 163 9 5 180 4 4 163 9 эрк

+ Б1.В.02
Цифровые технологии в области разработки 
продуктов питания из растительного сырья

2 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 зк

+ Б1.В.03
Система менеджмента качества  
перерабатывающих предприятий

2 2 4 144 144 16 119 9 4 144 4 8 4 119 9 эк

+ Б1.В.04
Защита интеллектуальной собственности в 
пищевых производствах

2 2 3 108 108 8 96 4 3 108 4 4 96 4 зк

+ Б1.В.05
Товарный менеджмент и экспертиза пищевых  
продуктов

2 2 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 зк

+ Б1.В.06
Инновации в сфере технологий пищевых  
продуктов из растительного сырья

2 2 4 144 144 10 125 9 4 144 4 4 2 125 9 эк

+ Б1.В.07
Современные приоритеты развития техники и  
технологии

2 2 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 эк

+ Б1.В.08
Методы контроля качества полуфабрикатов и 
готовых продуктов

2 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 зк

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 2 4 144 144 12 123 9 4 144 4 4 4 123 9 э

+ Б1.В.ДВ.01.01
Конверсия растительного сырья в биологически 
активные вещества

2 4 144 144 12 123 9 4 144 4 4 4 123 9 э

- Б1.В.ДВ.01.02
Инновации в сфере технологий продуктов  
питания из растительного сырья

2 4 144 144 12 123 9 4 144 4 4 4 123 9 э

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 2 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

+ Б1.В.ДВ.02.01
Современное оснащение 
зерноперерабатывающего производства

2 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

- Б1.В.ДВ.02.02 Современное оснащение крупяных производств 2 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

Блок 2.Практика 30 1080 1080 8 1072 6 216 2 214 12 216 2 214 216 2 214 12 432 2 430

Обязательная часть 12 432 432 4 428 6 216 2 214 6 216 2 214

+ Б2.О.01(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности

1 6 216 216 2 214 6 216 2 214 о

+ Б2.О.02(П) Технологическая практика 2 6 216 216 2 214 6 216 2 214 о

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 648 648 4 644 6 216 2 214 12 432 2 430

+ Б2.В.01(П) Научно-исследовательская практика 2 6 216 216 2 214 6 216 2 214 о

+ Б2.В.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

3 12 432 432 2 430 12 432 2 430 о

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 324 42 282 9 324 42 282

+ Б3.01 Подготовка к сдаче и сдача итогового экзамена 3 3 108 108 12 96 3 108 12 96

+ Б3.02
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и  
защита выпускной квалификационной работы

3 6 216 216 30 186 6 216 30 186

ФТД.Факультативные дисциплины 2 72 72 4 60 8 2 72 4 60 8

+ ФТД.01 Основы предпринимательской деятельности 2 2 1 36 36 2 30 4 1 36 2 30 4 зк

+ ФТД.02 Инновации в профессиональной деятельности 2 2 1 36 36 2 30 4 1 36 2 30 4 зк
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