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Общие положения 

1.1. Пояснительная записка 

 

Программа подготовки специалистов среднего звена по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного   происхождения, 

реализуемая Институтом непрерывного образования структурным 

подразделением ФГБОУ ВО Волгоградского Аграрного университета по 

программе базовой подготовки на базе среднего общего образования. В связи с 

этим при разработке ППССЗ образовательной организацией учтены требования 

Федерального государственного  образовательного стандарта среднего  общего 

образования. ППССЗ  представляет собой систему документов, разработанных и 

утвержденных с учетом требований рынка труда на основе Федерального 

государственного образовательного стандарта среднего профессионального 

образования по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания 

животного происхождения (ФГОС СПО) приказ Министерства просвещения 

РФ от 18 мая 2022 г. N 343, зарегистрированный в Минюсте РФ 21.06.2022 г., 

регистрационный № 68942. ППССЗ регламентирует цели, ожидаемые 

результаты, содержание, условия и технологии реализации образовательного 

процесса, оценку качества подготовки выпускника по данной специальности и 

включает в себя: учебный план, аннотации рабочих программ учебных 

дисциплин (модулей) и другие материалы, обеспечивающие качество 

подготовки обучающихся, а также аннотацию программы преддипломной 

практики, график учебного процесса и методические материалы, 

обеспечивающие реализацию соответствующей образовательной технологии. 

Реализация ППССЗ осуществляется на государственном языке Российской 

Федерации. 

При реализации ППССЗ обучающиеся имеют академические права и 

обязанности в соответствии с Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 

273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации». 

 

1.2. Нормативные документы для разработки ППССЗ 

 

Нормативную правовую базу разработки ППССЗ по специальности 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения составляют: 

 Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»; 

 Приказ Министерства просвещения РФ от 18 мая 2022 г. N 343 «Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования по специальности 19.02.12 Технология продуктов 

питания животного происхождения» (Зарегистрировано в Минюсте России 

21.06.2022 г., № 68942); 

 Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 

24.08.2022 № 762 «Об утверждении Порядка организации и осуществления 

образовательной деятельности по образовательным программам среднего 

профессионального образования»; 
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 Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 

5 августа 2020 г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с 

«Положением о практической подготовке обучающихся»; 

 Приказ Минпросвещения России от 08 ноября 2021 г. № 800 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования»; 

 Нормативно-методические документы Минпросвещения России; 

 Устав федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего образования «Волгоградский государственный аграрный 

университет». 

 

1.3. Общая характеристика программы подготовки специалистов 

среднего звена 

1.3.1. Цель ППССЗ СПО 

ППССЗ по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания 

животного происхождения имеет своей целью развитие у студентов личностных 

качеств, а также формирование общих и профессиональных компетенций в 

соответствии с требованиями ФГОС СПО по данной специальности. 

1.3.2. Нормативные сроки освоения образовательной программы 

Срок получения СПО по ППССЗ по специальности 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения базовой подготовки в очной форме 

обучения зависит от уровня образования поступающего на обучение по ППССЗ и 

составляет для лиц, обучающихся на базе основного общего образования 3 года 10 

месяцев. 

1.3.3. Трудоемкость ППССЗ СПО по специальности 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения 

Общая трудоемкость ППССЗ по специальности 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения базовой подготовки в очной форме 

обучения составляет 147 недель, в том числе: 

 Таблица №1 Структура и объем образовательной программы 
Структура образовательной программы Объем образовательной программы, 

в академических часах 

Дисциплины (модули) Не менее 2052 

Практика Не менее 900 

Государственная итоговая аттестация 216 

Общий объем образовательной программы: 

на базе основного общего образования, включая 

получение среднего общего образования на основе 

требований федерального государственного 

образовательного стандарта среднего общего 

образования 

5940 

 

При подготовке специалистов среднего звена на базе основного общего 

образования, реализуются федеральный государственный образовательный стандарт 

среднего общего образования в пределах ППССЗ, в том числе с учетом получаемой 

специальности СПО. Срок получения СПО по ППССЗ в очной форме обучения для 

лиц, обучающихся на базе основного общего образования, увеличивается на 52 
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недели из расчета: теоретическое обучение (при обязательной учебной нагрузке 36 

часов в неделю) 39 нед.; промежуточная аттестация 2 нед.; каникулы 11 нед. 

 

1.3.4. Требования к абитуриенту  

Абитуриент должен иметь документ государственного образца о среднем 

общем образовании или основном общем образовании. 

 

2. Характеристика профессиональной деятельности выпускников 

2.1. Область профессиональной деятельности выпускника: 
В соответствии с ФГОС СПО по данной специальности областью 

профессиональной деятельности выпускников является 22 Пищевая 

промышленность, включая производство напитков и табака. 

2.2.Соответствие профессиональных модулей присваиваемой квалификации 

 
Наименование основных 

видов деятельности 

Наименование профессиональных модулей 

и междисциплинарных курсов 

Квалификация 

Организация и ведение 

технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства молочной 

продукции 

ПМ 01. Организация и ведение 

технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства 

молочной продукции 

МДК.01.01 Организация технологического 

процесса производства продукции на 

автоматизированных линиях из молочного 

сырья 

МДК.01.02 Процессы производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях из молочного 

сырья  

Техник-технолог 

(осваивается) 

Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и 

качества молочной 

продукции на всех этапах ее 

производства и обращения 

на рынке 

ПМ 02. Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства 

и обращения на рынке  

МДК.02.01 Контроль качества молочного 

сырья, полуфабрикатов и готовой 

молочной продукции 

Техник-технолог 

(осваивается) 

Обеспечение деятельности 

структурного 

подразделения 

ПМ 03. Обеспечение деятельности 

структурного подразделения Выполнение 

работ по одной или нескольким профессий 

рабочих, должностям служащих 

МДК.03.01 Организация работы 

структурного подразделения 

Техник-технолог 

(осваивается) 

Выполнение работ по одной 

или нескольким профессиям 

рабочих, должностям 

служащих 

ПМ 04. Выполнение работ по одной или 

нескольким профессий рабочих, 

должностям служащих 

МДК.04.01 Выполнение работ по 

профессии рабочих "Сыродел" 

Сыродел 

 

Область профессиональной деятельности выпускников: 

В соответствии с ФГОС СПО по данной специальности областью 
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профессиональной деятельности техника-технолога является организация и 

ведение технологических процессов производства молока и молочных 

продуктов. 

Объектами профессиональной деятельности выпускников 

являются: 

­ сырье, основные и вспомогательные материалы для производства 

молока и молочных продуктов; 

­ готовая молочная продукция; 

­ рецептуры молочной продукции; 
­ технологии и технологические процессы производства молока и 

молочных продуктов; 

­ технологическое оборудование для производства молока и 

молочных продуктов; 

­ процессы организации и управления производством молока и 

молочных продуктов; 

­ первичные трудовые коллективы. 

Виды профессиональной деятельности выпускника 

В соответствии с ФГОС СПО по данной специальности выпускник 

подготовлен к следующим видам профессиональной деятельности: 

- организация и ведение технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных технологических линиях производства 

молочной продукции; 

- обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства и обращения на рынке; 

- обеспечение деятельности структурного подразделения.  

Задачи профессиональной деятельности выпускника 

Выпускник по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания 

животного происхождения базовой подготовки должен решать следующие 

профессиональные задачи в соответствии с видами профессиональной 

деятельности ППССЗ: 

В области умений и знаний: 

 общие сведения о молочном скотоводстве; физико-химические, 

органолептические и технологические свойства молока, их связь с составом 

молока; микробиологические и биохимические показатели молока; изменения 

химического состава и свойства молока, ингибирующие и нейтрализующие 

вещества в молоке; приемки и определения качественных показателей 

поступающего молока; 

 Контролировать качество сырья, требования к качеству молока, 

действующие стандарты на заготовляемое молоко; ход приемки сырья; отбирать 

пробы молока; подготавливать пробы к анализу; определять массовую долю 

жира, белков и казеина, лактозы, сухого остатка молока инструментальными 

методами; рассчитывать энергетическую ценность молока; определять 

титруемую и активную кислотность молока; определять плотность и 

температуру замерзания молока; выявлять фальсификацию молока; контроля 

качества; 
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 анализировать влияние условий кормления и содержания коров на 

качество получаемого молока; осуществлять контроль приемки сырья; давать 

оценку сортности по микробиологическим и биохимическим показателям 

поступившего сырья согласно действующим стандартам; учитывать количество 

поступающего сырья; 

 Организовывать и проводить первичную переработку сырья в 

соответствии с его качеством режимы первичной переработки молочного сырья; 

формы и правила ведения первичной документации; устройство, принцип 

действия, правила безопасного обслуживания оборудования для 

количественного учета молока и молочных продуктов, для транспортировки и 

хранения молока и молочных продуктов, для внутризаводского перемещения 

молока и молочных продуктов; 

 контролировать процессы сепарирования, нормализации, 

гомогенизации, мембранной и термической обработки молочного сырья; 

проводить расчеты по сепарированию и нормализации молока; оформлять и 

анализировать документацию по контролю качества в цехе приемки и 

подготовки сырья; рассчитывать и подбирать оборудование для количественного 

учета молока и молочных продуктов; рассчитывать и подбирать емкости для 

хранения молока и молочных продуктов; рассчитывать и подбирать 

оборудование для внутризаводского перемещения молока и молочных 

продуктов; 

 выявлять, анализировать и устранять характерные неисправности, 

возникающие при обслуживании распределения поступившего сырья на 

переработку; первичной обработки сырья; оборудования для количественного 

учета молока и молочных продуктов и для внутризаводского перемещения 

молока и молочных продуктов; обеспечивать нормальный режим работы 

оборудования; контролировать эксплуатацию и эффективное использование 

технологического оборудования 

 Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке 

цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского 

питания, требования к сырью при выработке цельномолочных продуктов, 

жидких и пастообразных продуктов детского питания; учитывать количество и 

качество поступающего в цех переработки сырья (молока, сливок, масла); 

 распределять сырье по видам производства в зависимости от его 

качества; контроля качества сырья и продукции; 

 Изготавливать производственные закваски процесс приготовления 

производственных заквасок и раствора сычужного фермента; подбирать 

закваски для производства продукции; контролировать процесс приготовления 

производственных заквасок при производстве кисломолочных, жидких и 

пастообразных продуктов детского питания; рассчитывать количество закваски, 

сычужного фермента и хлорида кальция; готовить растворы сычужного 

фермента для производства творога; выбора технологической карты 

производства; изготовления растворов; 

 Вести технологические процессы производства цельномолочных 

продуктов. Ассортимент цельномолочных продуктов, пастообразных и жидких 
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продуктов детского питания; требования действующих стандартов и 

технические условия на вырабатываемые продукты; обеспечивать условия для 

осуществления технологического процесса по производству цельномолочных 

продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания; выполнения 

основных технологических расчетов; 

 Вести технологические процессы технологические процессы 

производства вести технологический процесс производства пастеризованного 

ведения процессов выработки производства жидких и пастообразных продуктов 

детского питания. Цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных 

продуктов детского питания; молока и молочных напитков, кисломолочной 

продукции, творога, сырковотворожных изделий, сметаны, йогуртов и других 

молочных продуктов; цельномолочных продуктов, жидких и пастообразны х 

продуктов детского питания; 

 Контролировать качество цельномолочных продуктов, жидких и 

пастообразных продуктов детского питания. Требования технохимического и 

микробиологического контроля на различных стадиях выработки готовой 

продукции (по видам); причины возникновения брака при выработке 

контролировать соблюдение требований к технологическому процессу в 

соответствии с нормативной и технологической документацией; контролировать 

маркировку затаренной продукции и ее отгрузку; анализировать причины брака, 

допущенного в производственном процессе; разрабатывать мероприятия по 

устранению причин брака; ведения процессов выработки цельномолочных 

продуктов, жидких и пастообразны х продуктов детского питания; 

 Обеспечивать работу оборудования для производства цельномолочных 

продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания назначение, 

принцип действия и устройство оборудования для производства 

цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского 

питания; правила техники безопасности при работе на технологическом 

оборудовании обеспечивать режимы работы оборудования по производству 

цельномолочной продукции, жидких и пастообразных продуктов детского 

питания; контролировать эффективное использование технологического 

оборудования по производству цельномолочной продукции, жидких и 

пастообразных продуктов детского питания; контролировать санитарное 

состояние оборудования участка; 

 Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке 

различных сортов сливочного масла и напитков из пахты. 

 учитывать поступающее сырье; сортировать молоко по качеству и 

определять его пригодность для выработки сыра на основе лабораторных 

анализов и органолептических показателей; 

 проверять готовность сгустка и сырного зерна; проводить 

периодическую проверку активной кислотности сыра индикаторным методом; 

учитывать количество выработанного сыра и передавать его в солильное 

отделение; 

 рассчитывать выход продукции в ассортименте; рассчитывать 

заработную плату; 
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 рассчитывать экономические показатели структурного подразделения 

организации; 

Иметь практический опыт: 

 приемки и определения качественных показателей поступающего 

молока; 

 контроля качества; 

 распределения поступившего сырья на переработку; 

 первичной обработки сырья; 

 контроля качества сырья и продукции; 

 выбора технологической карты производства; изготовления растворов; 

 выполнения основных технологических расчетов; 

 ведения процессов выработки цельномолочных продуктов, жидких и 

пастообразны х продуктов детского питания; 

 ведения процессов выработки цельномолочных продуктов, жидких и 

пастообразны х продуктов детского питания; 

 анализа и контроля качества перерабатываемых сливок и пахты; 

 выполнения основных технологических расчетов; ведения процессов 

выработки масла и напитков из пахты; 

 выполнения основных технологических расчетов; ведения процессов 

изготовления сыра и продуктов из молочной сыворотки; 

 выбора технологической карты производства; изготовления 

производственных заквасок и растворов; 

 планирования работы структурного подразделения; оценки 

эффективности деятельности структурного подразделения организации; 

принятия управленческих решений; 

 

2.3 . Требования к результатам освоения программы подготовки 

специалистов среднего звена 

В результате освоения ППССЗ обучающиеся должны овладеть 

следующими основными видами профессиональной деятельности (ВПД), 

общими (ОК) и профессиональными (ПК) компетенциями. 

 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам 

ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности 

ОК 3 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, 

использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных 

ситуациях 

ОК 4 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 
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ОК 5 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 
Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 
контекста 

ОК 6 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с 

учетом  гармонизации  межнациональных  и  межрелигиозных  отношений, 

применять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 8. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания 

необходимого уровня физической подготовленности 

ОК 9 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 

Основные виды профессиональной деятельности 

и профессиональные компетенции 

 
Код Наименование видов профессиональной деятельности и профессиональных 

компетенций 

Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства молочной продукции 

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

молочной продукции 

ПК 1.2 Организовывать выполнение технологических операций производства молочной 

продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями 

Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной продукции на всех 

этапах ее производства и обращения на рынке 

ПК 2.1. Организовывать входной контроль качества и безопасности молочного сырья и 

вспомогательных компонентов, упаковочных материалов, производственный 

контроль полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль 

качества готовой молочной продукции 

ПК 2.2 Контролировать производственные стоки и выбросы, отходы производства, 

пригодные и непригодные для дальнейшей промышленной переработки 

ПК 2.3. Производить лабораторные исследования качества и безопасности полуфабрикатов 

и готовых продуктов в процессе производства молочной продукции 

Обеспечение деятельности структурного подразделения 

ПК 3.1 Планировать основные показатели производственного процесса 

ПК 3.2 Планировать выполнение работ исполнителями 

ПК 3.3 Организовывать работу трудового коллектива 

ПК 3.4 Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива 

ПК 3.5 Вести учетно-отчетную документацию 

 

3. Характеристика подготовки по специальности 

3.1. Нормативные сроки освоения программы 

Нормативный срок освоения программы при очной форме получения 

образования: 3 года 10 месяцев - на базе основного общего образования. 
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3.2. Требования к поступающим 

Абитуриент должен представить один из документов 

государственного образца: аттестат о среднем общем образовании; 

3.3. Рекомендуемый перечень возможных сочетаний профессий 

рабочих, должностей служащих по Общероссийскому классификатору 

профессий рабочих, должностей служащих и тарифных разрядов 
(ОК016-94): 

 
Код по Общероссийскому классификатору 

профессий рабочих, должностей служащих и 

тарифных разрядов (ОК 016-94) 

Наименование профессий рабочих, должностей 

служащих 

10786 Аппаратчик производства кисломолочных и 

детских молочных продуктов 

10857 Аппаратчик производства сухих молочных 

продуктов 

12369 Изготовитель мороженого 

 

4. Учебный план 

Учебный план ППССЗ разработан на основе ФГОС по специальности 

СПО 19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения», 

утвержденного приказом Министерства просвещения РФ от 18 мая 2022 г. 

N 343, Устава ФГБОУ ВО «Волгоградский государственный аграрный 

университет», разъяснений ФИРО по формированию учебного плана ППССЗ 

СПО. 

Рабочий план составлен с учетом потребностей регионального рынка 

труда и согласован с работодателем. Вариативная часть ППССЗ направлена 

на формирование общих и профессиональных компетенций, 

соответствующих виду профессиональной деятельности. 

Максимальный объем учебной нагрузки обучающегося составляет 54 

академических часа в неделю, включая все виды аудиторной и 

внеаудиторной учебной нагрузки. Максимальный объем аудиторной учебной 

нагрузки по очной форме обучения составляет 36 академических часов в 

неделю. Общий объем каникулярного времени в учебном году составляет 8- 

11 недель, в том числе не менее 2 недель в зимний период. 

Выполнение курсовой работы рассматривается как вид учебной 

деятельности по дисциплине или профессиональному модулю 

профессионального цикла и реализуется в пределах времени, отведенного на 

ее освоение. Курсовая работа предусмотрена в ходе освоения тем МДК.01.02 

«Процессы производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях из молочного сырья», МДК.02.01 «Контроль 

качества молочного сырья, полуфабрикатов и готовой молочной продукции». 

Дисциплина «Физическая культура» предусматривает еженедельно 2 

часа обязательных аудиторных занятий и 2 часа самостоятельной учебной 

нагрузки (за счет различных форм внеаудиторных занятий в спортивных 

клубах и секциях). 

В учебном плане предусмотрены консультации для обучающихся по 

http://www.rgups.ru/doc_ych.plan/ych_plan_080114_SPO.xls


14  

очной форме обучения из расчета 4 часа на одного обучающегося на каждый 

учебный год. Формы проведения консультаций - групповые, 

индивидуальные, письменные, устные. 

Практика является обязательным разделом ППССЗ. Она представляет 

собой вид учебных занятий, обеспечивающих практико-ориентированную 

подготовку обучающихся. При реализации ППССЗ предусматриваются два 

вида практик: учебная и производственная.  

Производственная практика состоит из двух этапов: практики по 

профилю специальности и преддипломной практики. Учебная практика и 

производственная практика (по профилю специальности) проводятся при 

освоении обучающимися профессиональных компетенций в рамках 

профессиональных модулей и реализовываются концентрированно в 

несколько периодов в соответствии с графиком учебного процесса. 

В данном учебном плане закреплены следующие формы 

промежуточной аттестации: экзамены, дифференцированные зачеты, зачеты 

и другие формы контроля. Количество экзаменов в учебном году не 

превышает - 8, зачетов - 10 (в данное количество не входят зачеты по 

физической культуре).  

Промежуточная аттестация в форме зачета или дифференцированного 

зачета проводится за счет часов, отведенных на освоение соответствующего 

модуля или дисциплины. 

В соответствии со спецификой ППССЗ по специальности определён 

естественнонаучный профиль. 

 

4.1. Программы дисциплин, профессиональных модулей, практик 

Рабочие программы учебных дисциплин, профессиональных модулей 

разрабатываются преподавателями Университета с учетом требований ФГОС СПО 

по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения, рассматриваются на заседании методических комиссий, 

утверждаются директором Института непрерывного образования. Рабочие 

программы профессиональных модулей согласовываются с работодателями. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.01 Русский язык  

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  
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Рабочая программа ориентирована на достижение следующих целей: 

 - воспитание гражданина и патриота, формирование представления о русском 

языке как духовной, нравственной и культурной ценности народа; осознание 

национального своеобразия русского языка;  

- овладение культурой межнационального общения;  

- дальнейшее развитие и совершенствование способности и готовности к 

речевому взаимодействию и социальной адаптации, готовности к трудовой 

деятельности, осознанному выбору профессии; навыков самоорганизации и 

саморазвития, информационных умений и навыков; 

 - освоение знаний о русском языке как многофункциональной знаковой 

системе и общественном явлении, языковой норме и ее разновидностях, нормах 

речевого поведения в различных сферах общения; 

 - овладение умениями опознавать, анализировать, классифицировать 

языковые факты, оценивать их с точки зрения нормативности;  

- различать функциональные разновидности языка и моделировать речевое 

поведение в соответствии с задачами общения; 

 - применение полученных знаний и умений в собственной речевой практике;  

- повышение уровня речевой культуры, орфографической и пунктуационной 

грамотности; 

- освоение знаний о современном состоянии развития литературы и методах 

литературы как науки;  

Задачи дисциплины:  

- ориентировать студентов в лучшем понимании системы современного 

русского языка и культуры русской речи; 

- обучить нормам современного литературного языка, устранив 

интерференцию нелитературной речи; 

-  вооружить студентов сведениями по существующим трудностям культуры 

речи на фонетическом, лексическом, грамматическом и стилистическом уровне и 

научить правильному использованию соответствующих языковых единиц и 

моделей; 

- обогащать речь студентов в словарном и грамматическом отношении. 

Освоение содержания учебной дисциплины «Русский язык» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов: 

 • личностных: 

- сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и 

ответственного 

члена российского общества; 

- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их 

функциями и назначением; осознание духовных ценностей российского народа; 

- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление 

проявлять качества 

творческой личности; 

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении 

всей жизни; 
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- совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять 

проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе 

 • метапредметных:  

- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать 

ее всесторонне; владеть навыками учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; 

- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, 

ключевыми понятиями и методами; 

- ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

- уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; 

- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и 

целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации; 

• предметных:  

- сформированность представлений о функциях русского языка в современном 

мире (государственный язык Российской Федерации, язык межнационального 

общения, один из мировых языков); о русском языке как духовно-нравственной и 

культурной ценности многонационального народа России; о взаимосвязи языка и 

культуры, языка и истории, языка и личности; об отражении в русском языке 

традиционных российских духовно-нравственных ценностей; сформированность 

ценностного отношения к русскому языку; 

- совершенствование умений создавать устные монологические и 

диалогические высказывания различных типов и жанров; употреблять языковые 

средства в соответствии с речевой ситуацией (объем устных монологических 

высказываний - не менее 100 слов; объем диалогического высказывания - не менее 

7-8 реплик); совершенствование умений выступать публично; представлять 

результаты учебно-исследовательской и проектной деятельности; использовать 

образовательные информационно-коммуникационные инструменты и ресурсы для 

решения учебных задач; 

- сформированность знаний о признаках текста, его структуре, видах 

информации в тексте; совершенствование умений понимать, анализировать и 

комментировать основную и дополнительную, явную и скрытую (подтекстовую) 

информацию текстов, воспринимаемых зрительно и (или) на слух; выявлять логико-

смысловые отношения между предложениями в тексте; создавать тексты разных 

функционально-смысловых типов; тексты научного, публицистического, 

официально-делового стилей разных жанров (объем сочинения - не менее 150 слов); 

- совершенствование умений использовать разные виды чтения и аудирования, 

приемы информационно-смысловой переработки прочитанных и прослушанных 

текстов, включая гипертекст, графику, инфографику и другое (объем текста для 

чтения - 450-500 слов; объем прослушанного или прочитанного текста для пересказа 
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от 250 до 300 слов); совершенствование умений создавать вторичные тексты 

(тезисы, аннотация, отзыв, рецензия и другое); 

- обобщение знаний о языке как системе, его основных единицах и уровнях; 

обогащение словарного запаса, расширение объема используемых в речи 

грамматических языковых средств; совершенствование умений анализировать 

языковые единицы разных уровней, тексты разных функционально-смысловых 

типов, функциональных разновидностей языка (разговорная речь, функциональные 

стили, язык художественной литературы), различной жанровой принадлежности; 

сформированность представлений о формах существования национального русского 

языка; знаний о признаках литературного языка и его роли в обществе; 

- сформированность представлений об аспектах культуры речи: нормативном, 

коммуникативном и этическом; формирование системы знаний о нормах 

современного русского литературного языка и их основных видах (орфоэпические, 

лексические, грамматические, стилистические); совершенствование умений 

применять знание норм современного русского литературного языка в речевой 

практике, корректировать устные и письменные высказывания; обобщение знаний 

об основных правилах орфографии и пунктуации, совершенствование умений 

применять правила орфографии и пунктуации в практике письма; 

сформированность умений работать со словарями и справочниками, в том числе 

академическими словарями и справочниками в электронном формате; 

- обобщение знаний о функциональных разновидностях языка: разговорной 

речи, функциональных стилях (научный, публицистический, официально-деловой), 

языке художественной литературы; совершенствование умений распознавать, 

анализировать и комментировать тексты различных функциональных 

разновидностей языка (разговорная речь, функциональные стили, язык 

художественной литературы); 

- обобщение знаний об изобразительно-выразительных средствах русского 

языка; совершенствование умений определять изобразительно-выразительные 

средства языка в тексте; 

- совершенствование умений использовать правила русского речевого этикета 

в социально-культурной, учебно-научной, официально-деловой сферах общения, в 

повседневном общении, интернет-коммуникации. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 82 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 64 часа; самостоятельной 

работы обучающегося – часа; консультаций – часов контроль 18 часов.  

Формы промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.02 Литература 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  
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Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Рабочая программа ориентирована на достижение следующей цели: 

формирование культуры читательского восприятия и понимания 

литературных текстов, читательской самостоятельности и речевых компетенций. 

Задачи: 

- обновление содержания общеобразовательной дисциплины «Литература» с 

учётом реализации междисциплинарных связей и интеграции содержания 

общеобразовательных дисциплин с дисциплинами общепрофессионального цикла и 

профессиональными модулями;  

- реализация системно-деятельностного, личностно-дифференцированного и 

событийного подходов в преподавании общеобразовательной дисциплины 

«Литература» как дисциплины гуманитарного и эстетического цикла; 

 - усиление практической направленности обучения и воспитания с учетом 

современных нормативных требований к выпускникам средней школы, которые 

включают необходимость получения студентами опыта применения приобретенных 

знаний, умений, навыков для принятия обоснованных решений в различных 

жизненных ситуациях и решения задач в сфере удовлетворения собственных 

культурных потребностей; - включение в общеобразовательную дисциплину 

«Литература» содержания прикладного характера, соответствующего 

профессиональной направленности профессий и специальностей; 

 - формирование функциональной грамотности студентов, предполагающей 

развитие умений применять знания и умения в практической деятельности и 

повседневной жизни для решения проблем и принятия решений: осуществлять 

поиск, получение и использование необходимой социальной и эстетической 

информации, распространяемой по различным каналам средств массовой 

информации; развитие навыков критического мышления и креативности, 

коммуникации и сотрудничества; 

 - внедрение в педагогическую практику современных информационных 

технологий, в том числе технологий дистанционного обучения; 

 - освоение преподавателями способов преподавания общеобразовательной 

дисциплины «Литература» с учетом интенсификации обучения; 

 - обеспечение возможности подготовки студентов на уровне среднего 

профессионального образования к прохождению государственной итоговой 

аттестации в форме единого государственного экзамена. 

Освоение содержания учебной дисциплины «Литература» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов: 

• личностных: 

- сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и 

ответственного члена российского общества; 

- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, 

уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за 

свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее 
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многонационального народа России; 

- сформированность нравственного сознания, этического поведения; 

- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление 

проявлять качества творческой личности; готовность и способность к образованию и 

самообразованию на протяжении всей жизни; 

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

- совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

• метапредметных:  

- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать 

ее всесторонне; 

- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем; 

способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

- ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; уметь 

переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности; 

- владеть навыками получения информации из источников разных типов, 

самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления. 

• предметных:  

- осознание причастности к отечественным традициям и исторической 

преемственности поколений; включение в культурно-языковое пространство 

русской и мировой культуры; сформированность ценностного отношения к 

литературе как неотъемлемой части культуры; 

- осознание взаимосвязи между языковым, литературным, интеллектуальным, 

духовно-нравственным развитием личности; 

- сформированность устойчивого интереса к чтению как средству познания 

отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному 

наследию и через него – к традиционным ценностям и сокровищам мировой 

культуры; 

- знание содержания, понимание ключевых проблем и осознание историко-

культурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений русской, 

зарубежной классической и современной литературы, в том числе литературы 

народов России; 

- сформированность умений определять и учитывать историко-культурный 

контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных 

произведений, выявлять их связь с современностью; 

- способность выявлять в произведениях художественной литературы образы, 

темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в развернутых 



20  

аргументированных устных и письменных высказываниях, участвовать в дискуссии 

на литературные темы; 

- осознание художественной картины жизни, созданной автором в 

литературном произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия и 

интеллектуального понимания; 

- сформированность умений выразительно (с учетом индивидуальных 

особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 

произведений и (или) фрагментов; 

- владение умениями анализа и интерпретации художественных произведений 

в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем 

смыслов, и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных 

терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и 

основного общего образования) 

- умение сопоставлять произведения русской и зарубежной литературы и 

сравнивать их с художественными интерпретациями в других видах искусств 

(графика, живопись, театр, кино, музыка и другие); 

- сформированность представлений о литературном произведении как явлении 

словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической 

функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в 

художественной литературе и умение применять их в речевой практике; 

- владение современными читательскими практиками, культурой восприятия и 

понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования 

прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов 

в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания 

отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); 

владение умением редактировать и совершенствовать собственные письменные 

высказывания с учетом норм русского литературного языка; 

- умение работать с разными информационными источниками, в том числе в 

медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных 

библиотечных систем. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 114 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 114 часа; 

самостоятельной работы обучающегося – часа; консультаций – часов; контроль - 

часов.  

Формы промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.03 История 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  
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Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «История» направлено на достижение следующих 

целей: формирование у обучающегося целостной картины российской и мировой 

истории, учитывающей взаимосвязь всех ее этапов, их значимость для понимания 

современного места и роли России в мире, важность вклада каждого народа, его 

культуры в общую историю страны и мировую историю, формирование личностной 

позиции по основным этапам развития российского государства и общества, а также 

современного образа России. 

 

Задачи дисциплины:   

– углубление социализации обучающихся, формирование гражданской 

ответственности и социальной культуры, адекватной условиям современного мира; 

–  освоение систематических знаний об истории России и всеобщей истории 

XX – начала XXI в.; 

– воспитание обучающихся в духе патриотизма, уважения к своему Отечеству 

– многонациональному Российскому государству в соответствии с идеями 

взаимопонимания, согласия и мира между людьми и народами, в духе 

демократических ценностей современного общества; 

– формирование исторического мышления, т. е. способности рассматривать 

события и явления с точки зрения их исторической обусловленности и взаимосвязи, 

в развитии, в системе координат «прошлое – настоящее – будущее»; 

– работа с комплексами источников исторической и социальной информации, 

развитие учебно-проектной деятельности; 

– расширение аксиологических знаний и опыта оценочной деятельности 

(сопоставление различных версий и оценок исторических событий и личностей, 

определение и выражение собственного отношения, обоснование позиции при 

изучении дискуссионных проблем прошлого и современности); 

– развитие практики применения знаний и умений в социальной среде, 

общественной деятельности, межкультурном общении.   

Освоение содержания учебной дисциплины «История» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов:  

• личностных: 

- сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и 

ответственного члена российского общества; 

- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и 

правопорядка; 

- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических 

и демократических ценностей; 

- готовность вести совместную деятель умение взаимодействовать с 
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социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением; 

- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, 

уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за 

свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее 

многонационального народа России; 

- ценностное отношение к государственным символам, историческому и 

природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям 

России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, 

ответственность за его судьбу; 

- осознание духовных ценностей российского народа; 

- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, 

созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

соответствии с традициями народов России; 

- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и 

мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества; 

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

- готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, 

- способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую 

деятельность; 

- интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение 

совершать 

- осознанный выбор будущей профессии и реализовывать собственные 

жизненные планы; 

- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении 

всей жизни; 

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в поликультурном мире 

• метапредметных: 

- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать 

ее всесторонне;  

- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения;  

- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения;  

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов 

целям, оценивать риски последствий деятельности;  

- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем  

- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, 
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навыками разрешения проблем;  

- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

- владеть видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в 

том числе при создании учебных и социальных проектов; 

- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, 

ключевыми понятиями и методами; 

- ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать 

гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, 

задавать параметры и критерии решения; 

- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически 

оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 

- давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

- разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся 

материальных и нематериальных ресурсов; 

- осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в профессиональную среду; 

-  уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

- ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 

- осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации 

различных видов и форм представления; 

- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и 

целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации; 

оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и 

морально-этическим нормам; 

- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в 

решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением 

требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, 

правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 

- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной 

безопасности личности. 

• предметных:  

- понимать значимость России в мировых политических и социально-

экономических процессах XX - начала XXI века, знание достижений страны и ее 

народа; умение характеризовать историческое значение Российской революции, 

Гражданской войны, Новой экономической политики (далее - нэп), 

индустриализации и коллективизации в Союзе Советских Социалистических 

Республик (далее - СССР), решающую роль СССР в победе над нацизмом, значение 

советских научно-технологических успехов, освоения космоса; понимание причин и 

следствий распада СССР, возрождения Российской Федерации как мировой 

державы, воссоединения Крыма с Россией, специальной военной операции на 
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Украине и других важнейших событий XX - начала XXI века; особенности развития 

культуры народов СССР (России); 

- знать имена героев Первой мировой, Гражданской, Великой Отечественной 

войн, исторических личностей, внесших значительный вклад в социально-

экономическое, политическое и культурное развитие России в XX - начале XXI 

века; 

- уметь составлять описание (реконструкцию) в устной и письменной форме 

исторических событий, явлений, процессов истории родного края, истории России и 

всемирной истории XX - начала XXI века и их участников, образа жизни людей и 

его изменения в Новейшую эпоху; формулировать и обосновывать собственную 

точку зрения (версию, оценку) с опорой на фактический материал, в том числе 

используя источники разных типов; 

- уметь выявлять существенные черты исторических событий, явлений, 

процессов; систематизировать историческую информацию в соответствии с 

заданными критериями; сравнивать изученные исторические события, явления, 

процессы; 

- уметь устанавливать причинно-следственные, пространственные, временные 

связи исторических событий, явлений, процессов; характеризовать их итоги; 

соотносить события истории родного края и истории России в XX - начале XXI 

века; определять современников исторических событий истории России и 

человечества в целом в XX - начале XXI века; 

- уметь критически анализировать для решения познавательной задачи 

аутентичные исторические источники разных типов (письменные, вещественные, 

аудиовизуальные) по истории России и зарубежных стран XX - начала XXI века, 

оценивать их полноту и достоверность, соотносить с историческим периодом; 

выявлять общее и различия; привлекать контекстную информацию при работе с 

историческими источниками; 

- уметь осуществлять с соблюдением правил информационной безопасности 

поиск исторической информации по истории России и зарубежных стран XX - 

начала XXI века в справочной литературе, сети Интернет, средствах массовой 

информации для решения познавательных задач; оценивать полноту и 

достоверность информации с точки зрения ее соответствия исторической 

действительности; 

- уметь анализировать текстовые, визуальные источники исторической 

информации, в том числе исторические карты/схемы, по истории России и 

зарубежных стран XX - начала XXI века; сопоставлять информацию, 

представленную в различных источниках; формализовать историческую 

информацию в виде таблиц, схем, графиков, диаграмм; приобретение опыта 

осуществления проектной деятельности в форме разработки и представления 

учебных проектов по новейшей истории, в том числе - на региональном материале 

(с использованием ресурсов библиотек, музеев и так далее); 

- приобретение опыта взаимодействия с людьми другой культуры, 

национальной и религиозной принадлежности на основе ценностей современного 

российского общества: идеалов гуманизма, демократии, мира и взаимопонимания 

между народами, людьми разных культур; проявление уважения к историческому 

наследию народов России; 
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- уметь защищать историческую правду, не допускать умаления подвига 

народа при защите Отечества, готовность давать отпор фальсификациям российской 

истории; 

- знать ключевые события, основные даты и этапы истории России и мира в 

XX – начале XXI века; выдающихся деятелей отечественной и всемирной истории; 

важнейших достижений культуры, ценностных ориентиров 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 134 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 134 часов; 

самостоятельной работы обучающегося – часов; консультаций - часов. 

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.04 Обществознание 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.   

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «Обществознание» направлено на достижение 

следующих  

целей: 

освоение обучающимися знаний о российском обществе и особенностях его 

развития в современных условиях, различных аспектах взаимодействия людей друг 

с другом и с основными социальными институтами, содействие формированию 

способности к рефлексии, оценке своих возможностей в повседневной и 

профессиональной деятельности. 

Задачи дисциплины:  

– воспитание общероссийской идентичности, гражданской ответственности, 

основанной на идеях патриотизма, гордости за достижения страны в различных 

областях жизни; приверженности демократическим ценностям, закрепленным в 

Конституции Российской Федерации; 

–   освоение системы знаний об обществе и человеке, формирование 

целостной картины общества; 

– овладение умениями получать, анализировать, интерпретировать и 

систематизировать социальную информацию из различных источников, 

преобразовывать ее и использовать для самостоятельного решения 
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учебнопознавательных, исследовательских и жизненных задач; 

– совершенствование опыта применения полученных знаний и умений при 

анализе и оценке жизненных ситуаций, социальных фактов, поведения людей и 

собственных поступков в различных областях общественной жизни с учётом 

профессиональной направленности организации среднего профессионального 

образования; 

– становление духовно-нравственных позиций и приоритетов личности в 

период ранней юности, выработка интереса к освоению социальных и гуманитарных 

дисциплин, развитие мотивации к предстоящему самоопределению. 

Освоение содержания учебной дисциплины «Обществознание» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов:  

• личностных:  

- сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и 

ответственного члена российского общества; 

- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и 

правопорядка; 

- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических 

и демократических ценностей; 

- готовность вести совместную деятель умение взаимодействовать с 

социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением; 

- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, 

уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за 

свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее 

многонационального народа России; 

- ценностное отношение к государственным символам, историческому и 

природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям 

России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, 

ответственность за его судьбу; 

- осознание духовных ценностей российского народа; 

- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, 

созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

соответствии с традициями народов России; 

- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и 

мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества; 

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

- готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, 

- способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую 

деятельность; 
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- интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение 

совершать 

- осознанный выбор будущей профессии и реализовывать собственные 

жизненные планы; 

- готовность и способность к образованию и самообразованию на протяжении 

всей жизни; 

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в поликультурном мире 

• метапредметных: 

- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать 

ее всесторонне;  

-устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения;  

- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения;  

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов 

целям, оценивать риски последствий деятельности;  

- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем  

- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, 

навыками разрешения проблем;  

- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

- владеть видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в 

том числе при создании учебных и социальных проектов; 

- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, 

ключевыми понятиями и методами; 

- ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать 

гипотезу ее 

решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, 

задавать параметры и критерии решения; 

- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически 

оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 

-  давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

- разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся 

материальных и нематериальных ресурсов; 

- осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в профессиональную среду; 

- уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

- ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 
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- осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации 

различных видов и форм представления; 

- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и 

целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации; 

оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и 

морально-этическим нормам; 

-  использовать средства информационных и коммуникационных технологий в 

решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением 

требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, 

правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 

- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной 

безопасности личности. 

• предметных: 

- сформировать знания об (о): 

обществе как целостной развивающейся системе в единстве и взаимодействии 

основных 

сфер и институтов; 

основах социальной динамики; 

особенностях процесса цифровизации и влиянии массовых коммуникаций на 

все сферы жизни общества; глобальных проблемах и вызовах современности; 

перспективах развития современного общества, в том числе тенденций 

развития Российской Федерации; 

человеке как субъекте общественных отношений и сознательной 

деятельности; 

особенностях социализации личности в современных условиях, сознании, 

познании и самосознании человека;  

особенностях профессиональной деятельности в области науки, культуры, 

экономической и финансовой сферах; 

значении духовной культуры общества и разнообразии ее видов и форм; 

экономике как науке и хозяйстве, роли государства в экономике, в том числе 

государственной политики поддержки конкуренции и импортозамещения, 

особенностях рыночных отношений в современной экономике; 

роли государственного бюджета в реализации полномочий органов 

государственной власти, 

этапах бюджетного процесса, механизмах принятия бюджетных решений; 

социальных отношениях, направлениях социальной политики в Российской 

Федерации, в том числе поддержки семьи, государственной политики в сфере 

межнациональных отношений; 

структуре и функциях политической системы общества, направлениях 

государственной политики Российской Федерации; 

конституционном статусе и полномочиях органов государственной власти; 

системе прав человека и гражданина в Российской Федерации, правах ребенка 

и механизмах защиты прав в Российской Федерации; 

правовом регулирования гражданских, семейных, трудовых, налоговых, 

образовательных, административных, уголовных общественных отношений; 

системе права и законодательства Российской Федерации; 
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- уметь характеризовать российские духовно-нравственные ценности, в том 

числе ценности человеческой жизни, патриотизма и служения Отечеству, семьи, 

созидательного труда, норм морали и нравственности, прав и свобод человека, 

гуманизма, милосердия, справедливости, коллективизма, исторического единства 

народов России, преемственности истории нашей Родины, осознания ценности 

культуры России и традиций народов России, общественной стабильности и 

целостности государства; 

- владеть базовым понятийным аппаратом социальных наук, умение различать 

существенные и несущественные признаки понятий, определять различные смыслы 

многозначных понятий, классифицировать используемые в социальных науках 

понятия и термины; использовать понятийный аппарат при анализе и оценке 

социальных явлений, для ориентации в социальных науках и при изложении 

собственных суждений и построении устных и письменных высказываний; 

- владеть умениями устанавливать, выявлять, объяснять причинно-

следственные, функциональные, иерархические и другие связи социальных 

объектов и процессов, включая умения характеризовать взаимовлияние природы и 

общества, приводить примеры взаимосвязи всех сфер жизни общества;  

выявлять причины и последствия преобразований в различных сферах жизни 

российского общества; характеризовать функции социальных институтов; 

обосновывать иерархию нормативных правовых актов в системе российского 

законодательства; 

- знать связи социальных объектов и явлений с помощью различных знаковых 

систем; 

сформированность представлений о методах изучения социальных явлений и 

процессов, включая универсальные методы науки, а также специальные методы 

социального познания, в том числе социологические опросы, биографический 

метод, социальное прогнозирование; 

- владеть умениями применять полученные знания при анализе социальной 

информации, полученной из источников разного типа, включая официальные 

публикации на интернет-ресурсах государственных органов, нормативные правовые 

акты, государственные документы стратегического характера, публикации в 

средствах массовой информации; осуществлять поиск социальной информации, 

представленной в различных знаковых системах, извлекать информацию из 

неадаптированных источников, вести целенаправленный поиск необходимых 

сведений, для восполнения недостающих звеньев, делать обоснованные выводы, 

различать отдельные компоненты в информационном сообщении, выделять факты, 

выводы, оценочные суждения, мнения; 

- владеть умениями проводить с опорой на полученные знания учебно-

исследовательскую и проектную деятельность, представлять ее результаты в виде 

завершенных проектов, презентаций, творческих работ социальной и 

междисциплинарной направленности; готовить устные выступления и письменные 

работы (развернутые ответы, сочинения) по социальной проблематике, составлять 

сложный и тезисный план развернутых ответов, анализировать неадаптированные 

тексты на социальную тематику; 

- использовать обществоведческих знаний для взаимодействия с 

представителями других национальностей и культур в целях успешного выполнения 
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типичных социальных ролей, реализации прав и осознанного выполнения 

обязанностей гражданина Российской Федерации, в том числе правомерного 

налогового поведения; ориентации в актуальных общественных событиях, 

определения личной гражданской позиции; осознание значимости здорового образа 

жизни; роли непрерывного образования; использовать средства информационно-

коммуникационных технологий в решении различных задач; 

- владеть умениями формулировать на основе приобретенных социально-

гуманитарных знаний собственные суждения и аргументы по определенным 

проблемам с точки зрения социальных ценностей и использовать ключевые понятия, 

теоретические положения социальных наук для объяснения явлений социальной 

действительности; конкретизировать теоретические положения фактами социальной 

действительности, модельными ситуациями, примерами из личного социального 

опыта и фактами социальной действительности, в том числе по соблюдению правил 

здорового образа жизни; умение создавать типологии социальных процессов и 

явлений на основе предложенных критериев; 

- применять знания о финансах и бюджетном регулировании при пользовании 

финансовыми услугами и инструментами; использовать финансовую информацию 

для достижения личных финансовых целей, обеспечивать финансовую безопасность 

с учетом рисков и способов их снижения; сформированность гражданской 

ответственности в части уплаты налогов для развития общества и государства; 

- сформировать навыки оценивания социальной информации, в том числе 

поступающей по каналам сетевых коммуникаций, владение умением определять 

степень достоверности информации; владение умением соотносить различные 

оценки социальных явлений, содержащиеся в источниках информации, давать на 

основе полученных знаний правовую оценку действиям людей в модельных 

ситуациях; 

- владеть умением самостоятельно оценивать и принимать решения, выявлять 

с помощью полученных знаний наиболее эффективные способы противодействия 

коррупции; определять стратегии разрешения социальных и межличностных 

конфликтов; оценивать поведение людей и собственное поведение с точки зрения 

социальных норм, ценностей, экономической рациональности и финансовой 

грамотности; осознавать неприемлемость антиобщественного поведения, осознавать 

опасность алкоголизма и наркомании, необходимость мер юридической 

ответственности, в том числе для несовершеннолетних граждан. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 78 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 78 часов; 

самостоятельной работы обучающегося - часов, консультаций - часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.05 География 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 
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19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы учебной дисциплины «География» направлено на 

достижение следующих целей: 

 - освоение системы географических знаний о целостном, многообразном и 

динамично изменяющемся мире, взаимосвязи природы, населения и хозяйства на 

всех территориальных уровнях;  

- овладение умениями сочетать глобальный, региональный и локальный 

подходы для описания и анализа природных, социально-экономических, 

геоэкологических процессов и явлений;  

- развитие познавательных интересов, интеллектуальных и творческих 

способностей посредством ознакомления с важнейшими географическими 

особенностями и проблемами мира в целом, его отдельных регионов и ведущих 

стран;  

- воспитание уважения к другим народам и культурам, бережного отношения к 

окружающей природной среде;  

- использование в практической деятельности и повседневной жизни 

разнообразных географических методов, знаний и умений, а также географической 

информации;  

- нахождение и применение географической информации, включая 

географические карты, статистические материалы, геоинформационные системы и 

интернет-ресурсы, для правильной оценки важнейших социально-экономических 

вопросов международной жизни;  

- понимание географической специфики крупных регионов и стран мира в 

условиях стремительного развития международного туризма и отдыха, деловых и 

образовательных программ, телекоммуникаций и простого общения.  

Задачи дисциплины:   

- развить познавательные интересы, интеллектуальные и творческие 

способности посредством ознакомления с важнейшими географическими 

особенностями и проблемами мира в целом, его отдельных регионов и ведущих 

стран;   

- воспитать уважение к другим народам и культурам, бережное отношения к 

окружающей природной среде;   

- научить использовать в практической деятельности и повседневной жизни 

разнообразные географические методы, знания и умения, а также географическую 

информацию;   

- сформировать целостное мировоззрение, соответствующее современному 

уровню развития географической науки и общественной практики. 

 

- понимание географической специфики крупных регионов и стран мира в 

условиях стремительного развития международного туризма и отдыха, деловых и 
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образовательных программ, телекоммуникаций и простого общения.  

- нахождение и применение географической информации, включая 

географические карты, статистические материалы, геоинформационные системы и 

Интернет-ресурсы, для правильной оценки важнейших социально-экономических 

вопросов международной жизни. 

  

Освоение содержания учебной дисциплины «География» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов:  

• личностных:  

- сформированность ответственного отношения к обучению; готовность и 

способность студентов к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к 

обучению и познанию; 

 - сформированность целостного мировоззрения, соответствующего 

современному уровню развития географической науки и общественной практики;  

- сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с 

общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; 

 - готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной 

деятельности; 

- сформированность экологического мышления, понимания влияния 

социально экономических процессов на состояние природной и социальной среды;  

- приобретение опыта эколого-направленной деятельности; 

 - сформированность коммуникативной компетентности в общении и 

сотрудничестве со сверстниками и взрослыми в образовательной, общественно 

полезной, учебно-исследовательской, творческой и других видах деятельности;  

- умение ясно, точно, грамотно излагать свои мысли в устной и письменной 

речи, понимать смысл поставленной задачи, выстраивать аргументацию, приводить 

аргументы и контраргументы;  

- критичность мышления, владение первичными навыками анализа и 

критичной оценки получаемой информации; 

 - креативность мышления, инициативность и находчивость;  

• метапредметных:  

- владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, а также навыками разрешения проблем; готовность и способность к 

самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению 

различных методов познания;  

- умение ориентироваться в различных источниках географической 

информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую 

из различных источников;  

- умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие 

стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей; 

 - осознанное владение логическими действиями определения понятий, 

обобщения, установления аналогий, классификации на основе самостоятельного 

выбора оснований и критериев; 

 - умение устанавливать причинно-следственные связи, строить рассуждение, 

умозаключение (индуктивное, дедуктивное и по аналогии) и делать 

аргументированные выводы;  
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- представление о необходимости овладения географическими знаниями с 

целью формирования адекватного понимания особенностей развития современного 

мира; 

 - понимание места и роли географии в системе наук; представление об 

обширных междисциплинарных связях географии;  

• предметных: 

 - владение представлениями о современной географической науке, ее участии 

в решении важнейших проблем человечества; 

 - владение географическим мышлением для определения географических 

аспектов природных, социально-экономических и экологических процессов и 

проблем; 

 - сформированность системы комплексных социально ориентированных 

географических знаний о закономерностях развития природы, размещения 

населения и хозяйства, динамике и территориальных особенностях процессов, 

протекающих в географическом пространстве;  

- владение умениями проведения наблюдений за отдельными 

географическими объектами, процессами и явлениями, их изменениями в результате 

природных и антропогенных воздействий; 

 - владение умениями использовать карты разного содержания для выявления 

закономерностей и тенденций, получения нового географического знания о 

природных социально-экономических и экологических процессах и явлениях; 

 - владение умениями географического анализа и интерпретации 

разнообразной информации;  

- владение умениями применять географические знания для объяснения и 

оценки разнообразных явлений и процессов, самостоятельного оценивания уровня 

безопасности окружающей среды, адаптации к изменению ее условий; 

 - сформированность представлений и знаний об основных проблемах 

взаимодействия природы и общества, природных и социально-экономических 

аспектах экологических проблем.  

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 64 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 64 часов; 

самостоятельной работы обучающегося - часов; консультаций - часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.06 Иностранный язык 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  
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Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Программа ориентирована на достижение следующих целей:  

-  дальнейшее развитие иноязычной коммуникативной компетенции (речевой, 

языковой, социокультурной, компенсаторной, учебно-познавательной):  

- речевая компетенция – совершенствование коммуникативных умений в 

четырех основных видах речевой деятельности (говорении, аудировании, чтении и 

письме); умений планировать свое речевое и неречевое поведение;  

- языковая компетенция – овладение новыми языковыми средствами в 

соответствии с отобранными темами и сферами общения: увеличение объема 

используемых лексических единиц; развитие навыков оперирования языковыми 

единицами в коммуникативных целях; 

 - социокультурная компетенция – увеличение объема знаний о 

социокультурной специфике страны/стран изучаемого языка, совершенствование 

умений строить свое речевое и неречевое поведение адекватно этой специфике, 

формирование умений выделять общее и специфическое в культуре родной страны 

и страны изучаемого языка;  

- компенсаторная компетенция – дальнейшее развитие умений объясняться в 

условиях дефицита языковых средств при получении и передаче иноязычной 

информации; 

 - учебно-познавательная компетенция – развитие общих и специальных 

учебных умений, позволяющих совершенствовать учебную деятельность по 

овладению иностранным языком, удовлетворять с его помощью познавательные 

интересы в других областях знания;  

- развитие и воспитание способности и готовности к самостоятельному и 

непрерывному изучению иностранного языка, дальнейшему самообразованию и, с 

его помощью, использованию иностранного языка в других областях знаний; 

способности к самооценке через наблюдение за собственной речью на родном и 

иностранном языках;  

- личностному самоопределению в отношении будущей профессии; 

социальная адаптация; формирование качеств гражданина и патриота.  

Задачи дисциплины:  

 - корректировка, унификация и закрепление умений и навыков по всем видам 

речевой деятельности, полученных в средней школе;   

- накопление и активизация лексического и терминологического вокабуляра;  

 - развитие навыков академической работы с текстом (написание эссе, 

аннотации, рефератов, составление развернутых планов и краткой записи);  

 - формирование тех навыков, которые потребуются при использовании языка 

для профессиональных целей (получение информации из англоязычных источников, 

прослушивание лекций на иностранном языке, общение на профессиональные 

темы);   

- развитие умения работать с периодической печатью;  

 - расширение кругозора и повышении общей гуманитарной культуры 

студентов;  

 - воспитание толерантности и уважения к духовным ценностям разных стран 

и народов.   
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Основу программы составляет содержание, согласованное с требованиями 

Федерального компонента государственного стандарта среднего (полного) общего 

образования базового уровня.  

Изучение иностранного языка по данной программе направлено на 

достижение общеобразовательных, воспитательных и практических задач, на 

дальнейшее развитие иноязычной коммуникативной компетенции.  

Общеобразовательные задачи обучения направлены на развитие 

интеллектуальных способностей обучающихся, логического мышления, памяти; 

повышение общей культуры и культуры речи; расширение кругозора обучающихся, 

знаний о странах изучаемого языка; формирование у обучающихся навыков и 

умений самостоятельной работы, совместной работы в группах, умений общаться 

друг с другом и в коллективе.  

Воспитательные задачи предполагают формирование и развитие личности 

обучающихся, их нравственно-эстетических качеств, мировоззрения, черт 

характера; отражают общую гуманистическую направленность образования и 

реализуются в процессе коллективного взаимодействия обучающихся, а также в 

педагогическом общении преподавателя и обучающихся.  

Практические задачи обучения направлены на развитие всех составляющих 

коммуникативной компетенции (речевой, языковой, социокультурной, 

компенсаторной и учебно-познавательной).  

Освоение содержания учебной дисциплины «Иностранный язык» 

обеспечивает достижение студентами следующих результатов:  

• личностных: 

 - сформированность ценностного отношения к языку как культурному 

феномену и средству отображения развития общества, его истории и духовной 

культуры;  

- сформированность широкого представления о достижениях национальных 

культур, о роли иностранного языка и культуры в развитии мировой культуры;  

- развитие интереса и способности к наблюдению за иным способом 

мировидения;  

- осознание своего места в поликультурном мире; готовность и способность 

вести диалог на иностранном языке с представителями других культур, достигать 

взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать в различных областях для 

их достижения; умение проявлять толерантность к другому образу мыслей, к иной 

позиции партнера по общению;  

- готовность и способность к непрерывному образованию, включая 

самообразование, как в профессиональной области с использованием иностранного 

языка, так и в сфере иностранного языка;  

• метапредметных:  

- умение самостоятельно выбирать успешные коммуникативные стратегии в 

различных ситуациях общения;  

- владение навыками проектной деятельности, моделирующей реальные 

ситуации межкультурной коммуникации; 

 - умение организовать коммуникативную деятельность, продуктивно 

общаться и взаимодействовать с ее участниками, учитывать их позиции, эффективно 

разрешать конфликты;  
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- умение ясно, логично и точно излагать свою точку зрения, используя 

адекватные языковые средства;  

• предметных: 

 - сформированность коммуникативной иноязычной компетенции, 

необходимой для успешной социализации и самореализации, как инструмента 

межкультурного общения в современном поликультурном мире; 

 - владение знаниями о социокультурной специфике стран, говорящих на 

иностранном языке и умение строить свое речевое и неречевое поведение адекватно 

этой специфике; умение выделять общее и различное в культуре родной страны и 

стран, говорящих на иностранном языке;  

- достижение порогового уровня владения иностранным языком, 

позволяющего выпускникам общаться в устной и письменной формах как с 

носителями иностранного языка, так и с представителями других стран, 

использующими данный язык как средство общения;  

- сформированность умения использовать иностранный язык как средство для 

получения информации из иностранных источников в образовательных и 

самообразовательных целях.  

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 78 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 78 часов; 

самостоятельной работы обучающегося - час,  консультации - часов.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.07 Математика 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «Математика» направлено на достижение следующих 

целей и задач: 

 - развитие логического мышления, пространственного воображения, 

алгоритмической культуры, критичности мышления на уровне, необходимом для 

будущей профессиональной деятельности, для продолжения образования и 

самообразования; 

- воспитание средствами математики культуры личности, понимания 

значимости математики для научно-технического прогресса, отношения к 

математике как к части общечеловеческой культуры через знакомство с историей 

развития математики, эволюцией математических идей. 
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- овладение математическими знаниями и умениями, необходимыми в 

повседневной жизни, для изучения смежных естественнонаучных дисциплин на 

базовом уровне и дисциплин профессионального цикла, для получения образования 

в областях, не требующих углубленной математической подготовки; 

- формирование представлений о математике как универсальном языке науки, 

средстве моделирования явлений и процессов, об идеях и методах математики.  

Освоение содержания учебной дисциплины «Математика» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов:  

• личностных: 

 – проявляет интерес к различным сферам профессиональной деятельности, 

умеет совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать 

собственные жизненные планы; 

– готов и способнен к образованию и самообразованию на протяжении всей 

жизни; 

– осознает ценности научной деятельности, готов осуществлять проектную и 

исследовательскую деятельность индивидуально и в группе; 

 

• метапредметных:  

– выявляет закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

– способен и готов к самостоятельному поиску методов решения практических 

задач, применению различных методов познания; 

– овладел видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в 

том числе при создании учебных и социальных проектов; 

– сформировал научный тип мышления, владеет научной терминологией, 

ключевыми 

понятиями и методами; 

– выявляет причинно-следственные связи и актуализирует задачу, выдвигает 

гипотезу ее решения, находит аргументы для доказательства своих утверждений, 

задает параметры и критерии решения; 

– осуществляет целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в профессиональную среду; 

– ставит проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 

– самостоятельно осуществляет познавательную деятельность, выявляет 

проблемы, ставит и формулирует собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

•   предметных: 

– владеет методами доказательств, алгоритмами решения задач; умеет 

формулировать определения, аксиомы и теоремы, применять их, проводить 

доказательные рассуждения в ходе решения задач; 

– умеет оперировать понятиями: степень числа, логарифм числа; умеет 

выполнять вычисление значений и преобразования выражений со степенями и 

логарифмами, преобразования дробно-рациональных выражений; 

– умеет оперировать понятиями: рациональные, иррациональные, 

показательные, степенные, логарифмические, тригонометрические уравнения и 

неравенства, их системы; 
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– умеет оперировать понятиями: функция, непрерывная функция, 

производная, первообразная, определенный интеграл; умеет находить производные 

элементарных функций, используя справочные материалы; исследовать в 

простейших случаях функции на монотонность, находить наибольшие и 

наименьшие значения функций; строить графики многочленов с использованием 

аппарата математического анализа; применять производную при решении задач на 

движение; решать практико-ориентированные задачи на наибольшие и наименьшие 

значения, на нахождение пути, скорости и ускорения; 

– умеет оперировать понятиями: рациональная функция, показательная 

функция, степенная функция, логарифмическая функция, тригонометрические 

функции, обратные функции; умение строить графики изученных функций, 

использовать графики при изучении процессов и зависимостей, при решении задач 

из других учебных предметов и задач из реальной жизни; выражать формулами 

зависимости между величинами; 

– умеет решать текстовые задачи разных типов (в том числе на проценты, доли 

и части, на движение, работу, стоимость товаров и услуг, налоги, задачи из области 

управления личными и семейными финансами); составлять выражения, уравнения, 

неравенства и их системы по условию задачи, исследовать полученное решение и 

оценивать правдоподобность результатов; 

– умеет оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, 

наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение 

числового набора; умение извлекать, интерпретировать информацию, 

представленную в таблицах, на диаграммах, графиках, отражающую свойства 

реальных процессов и явлений; представлять информацию с помощью таблиц и 

диаграмм; исследовать статистические данные, в том числе с применением 

графических методов и электронных средств; 

–  умеет оперировать понятиями: случайный опыт и случайное событие, 

вероятность случайного события; умеет вычислять вероятность с использованием 

графических методов; применяет формулы сложения и умножения вероятностей, 

комбинаторные факты и формулы при решении задач; оценивать вероятности 

реальных событий; знакомство со случайными величинами; умение приводить 

примеры проявления закона больших чисел в природных и общественных явлениях; 

– умеет оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, пространство, 

двугранный угол, скрещивающиеся прямые, параллельность и перпендикулярность 

прямых и плоскостей, угол между прямыми, угол между прямой и плоскостью, угол 

между плоскостями, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, 

расстояние между плоскостями; умение использовать при решении задач изученные 

факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры объектов окружающего 

мира; 

– умеет оперировать понятиями: многогранник, сечение многогранника, куб, 

параллелепипед, призма, пирамида, фигура и поверхность вращения, цилиндр, 

конус, шар, сфера, сечения фигуры вращения, плоскость, касающаяся сферы, 

цилиндра, конуса, площадь поверхности пирамиды, призмы, конуса, цилиндра, 

площадь сферы, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, призмы, 

цилиндра, конуса, шара; умение изображать многогранники и поверхности 

вращения, их сечения от руки, с помощью чертежных инструментов и электронных 
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средств; умение распознавать симметрию в пространстве; умение распознавать 

правильные многогранники; 

– умеет оперировать понятиями: движение в пространстве, подобные фигуры 

в пространстве; использовать отношение площадей поверхностей и объемов 

подобных фигур при решении задач; 

– умеет вычислять геометрические величины (длина, угол, площадь, объем, 

площадь поверхности), используя изученные формулы и методы; 

– умеет оперировать понятиями: прямоугольная система координат, 

координаты точки, вектор, координаты вектора, скалярное произведение, угол 

между векторами, сумма векторов, произведение вектора на число; находить с 

помощью изученных формул координаты середины отрезка, расстояние между 

двумя точками; 

– умеет выбирать подходящий изученный метод для решения задачи, 

распознавать математические факты и математические модели в природных и 

общественных явлениях, в искусстве; умеет приводить примеры математических 

открытий российской и мировой математической науки; 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 272 час, в том числе 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 242 часа; внеаудиторной 

самостоятельной работы обучающегося - часов, консультаций – часов; контроль 30 

часов.  

Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.08 Информатика 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «Информатика» направлено на достижение 

следующих целей:  

- формирование у обучающихся представлений о роли информатики и 

информационно-коммуникационных технологий (ИКТ) в современном обществе, 

понимание основ правовых аспектов использования компьютерных программ и 

работы в Интернете; 

 - формирование у обучающихся умений осуществлять поиск и использование 

информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития; 

 - формирование у обучающихся умений применять, анализировать, 
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преобразовывать информационные модели реальных объектов и процессов, 

используя при этом ИКТ, в том числе при изучении других дисциплин; 

 - развитие у обучающихся познавательных интересов, интеллектуальных и 

творческих способностей путем освоения и использования методов информатики и 

средств ИКТ при изучении различных учебных предметов;  

- приобретение обучающимися опыта использования информационных 

технологий в индивидуальной и коллективной учебной и познавательной, в том 

числе проектной, деятельности;  

- приобретение обучающимися знаний этических аспектов информационной 

деятельности и информационных коммуникаций в глобальных сетях; осознание 

ответственности людей, вовлеченных в создание и использование информационных 

систем, распространение и использование информации;  

- владение информационной культурой, способностью анализировать и 

оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных 

технологий, средств образовательных и социальных коммуникаций.  

Задачи дисциплины:  

 - формирование целостного представления об информатике как науке, ее 

месте в современном мире и в системе наук;  

 - овладение системой знаний о теоретических основах информатики; 

  - изучение основных видов программного обеспечения ЭВМ;  

 - исследование устройства ЭВМ, тенденций развития архитектуры ЭВМ;  

 - привитие навыков работы с ЭВМ, различными вспомогательными 

устройствами, с системными и прикладными программными средствами общего 

назначения;  

 - овладение методами работы в локальных и глобальных сетях.  

Освоение содержания учебной дисциплины «Информатика» обеспечивает 

достижение студентами следующих результатов:  

• личностных:  

- чувство гордости и уважения к истории развития и достижениям 

отечественной информатики в мировой индустрии информационных технологий; 

 - осознание своего места в информационном обществе;  

- готовность и способность к самостоятельной и ответственной творческой 

деятельности с использованием информационно-коммуникационных технологий;  

- умение использовать достижения современной информатики для повышения 

собственного интеллектуального развития в выбранной профессиональной 

деятельности, самостоятельно формировать новые для себя знания в 

профессиональной области, используя для этого доступные источники информации; 

 - умение выстраивать конструктивные взаимоотношения в командной работе 

по решению общих задач, в том числе с использованием современных средств 

сетевых коммуникаций; 

 - умение управлять своей познавательной деятельностью, проводить 

самооценку уровня собственного интеллектуального развития, в том числе с 

использованием современных электронных образовательных ресурсов;  

- умение выбирать грамотное поведение при использовании разнообразных 

средств информационно-коммуникационных технологий как в профессиональной 

деятельности, так и в быту;  
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- готовность к продолжению образования и повышению квалификации в 

избранной профессиональной деятельности на основе развития личных 

информационно коммуникационных компетенций;  

• метапредметных: 

 - умение определять цели, составлять планы деятельности и определять 

средства, необходимые для их реализации;  

- использование различных видов познавательной деятельности для решения 

информационных задач, применение основных методов познания (наблюдения, 

описания, измерения, эксперимента) для организации учебно-исследовательской и 

проектной деятельности с использованием информационно-коммуникационных 

технологий;  

- использование различных информационных объектов, с которыми возникает 

необходимость сталкиваться в профессиональной сфере в изучении явлений и 

процессов;  

- использование различных источников информации, в том числе электронных 

библиотек, умение критически оценивать и интерпретировать информацию, 

получаемую из различных источников, в том числе из сети Интернет; 

 - умение анализировать и представлять информацию, данную в электронных 

форматах на компьютере в различных видах;  

- умение использовать средства информационно-коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с 

соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности; 

 - умение публично представлять результаты собственного исследования, 

вести дискуссии, доступно и гармонично сочетая содержание и формы 

представляемой информации средствами информационных и коммуникационных 

технологий;  

предметных: 

 - сформированность представлений о роли информации и информационных 

процессов в окружающем мире;  

- владение навыками алгоритмического мышления и понимание методов 

формального описания алгоритмов, владение знанием основных алгоритмических 

конструкций, умение анализировать алгоритмы; 

 - использование готовых прикладных компьютерных программ по профилю 

подготовки;  

- владение способами представления, хранения и обработки данных на 

компьютере;  

- владение компьютерными средствами представления и анализа данных в 

электронных таблицах; 

- сформированность представлений о базах данных и простейших средствах 

управления ими; 

 - сформированность представлений о компьютерно-математических моделях 

и необходимости анализа соответствия модели и моделируемого объекта (процесса); 

 - владение типовыми приемами написания программы на алгоритмическом 

языке для решения стандартной задачи с использованием основных конструкций 
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языка программирования; 

 - сформированность базовых навыков и умений по соблюдению требований 

техники безопасности, гигиены и ресурсосбережения при работе со средствами 

информатизации; 

 - понимание основ правовых аспектов использования компьютерных 

программ и прав доступа к глобальным информационным сервисам; - применение 

на практике средств защиты информации от вредоносных программ, соблюдение 

правил личной безопасности и этики в работе с информацией и средствами 

коммуникаций в Интернете.  

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 118 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 118 часов; 

самостоятельной работы обучающегося - часа, консультаций - часов.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.09 Физическая культура 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «Физическая культура» направлено на достижение 

следующих целей:  

– формирование физической культуры личности будущего профессионала, 

востребованного на современном рынке труда; 

 – развитие физических качеств и способностей, совершенствование 

функциональных возможностей организма, укрепление индивидуального здоровья;  

– формирование устойчивых мотивов и потребностей в бережном отношении 

к собственному здоровью, в занятиях физкультурно-оздоровительной и спортивно 

оздоровительной деятельностью; 

 – овладение технологиями современных оздоровительных систем 

физического воспитания, обогащение индивидуального опыта занятий специально-

прикладными физическими упражнениями и базовыми видами спорта;  

– овладение системой профессионально и жизненно значимых практических 

умений и навыков, обеспечивающих сохранение и укрепление физического и 

психического здоровья;  

– освоение системы знаний о занятиях физической культурой, их роли и 

значении в формировании здорового образа жизни и социальных ориентаций; 

 – приобретение компетентности в физкультурно-оздоровительной и 
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спортивной деятельности, овладение навыками творческого сотрудничества в 

коллективных формах занятий физическими упражнениями.  

Задачи дисциплины:  

 - понимание роли физической культуры в развитии личности и подготовка её 

к профессиональной деятельности;  

 - знание научно-практических основ физической культуры и здорового образа 

жизни;  

 - формирование мотивационно - ценностного отношения к физической 

культуре, установки на здоровый стиль жизни, физическое самосовершенствование, 

самовоспитание, потребности в регулярных занятиях физическими упражнениями и 

спортом;  

 - овладение системой практических умений и навыков, обеспечивающих 

сохранение и укрепление здоровья.  

 - Развитие и совершенствование психофизических способностей, качеств и 

свойств личности, самоопределение в физической культуре;  

- обеспечение общей и профессионально-прикладной физической 

подготовленности, определяющей психофизическую готовность студента к будущей 

профессии;  

- приобретение опыта творческого использования физкультурно-спортивной 

деятельности для достижения жизненных и профессиональных целей.  

Освоение содержания учебной дисциплины «Физическая культура» 

обеспечивает достижение студентами следующих результатов:  

•   личностных:  

- готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному 

самоопределению;  

- сформированность устойчивой мотивации к здоровому образу жизни и 

обучению, целенаправленному личностному совершенствованию двигательной 

активности с валеологической и профессиональной направленностью, неприятию 

вредных привычек: курения, употребления алкоголя, наркотиков;  

- потребность к самостоятельному использованию физической культуры как 

составляющей доминанты здоровья;  

- приобретение личного опыта творческого использования профессионально 

оздоровительных средств и методов двигательной активности;  

- формирование личностных ценностно-смысловых ориентиров и установок, 

системы значимых социальных и межличностных отношений, личностных, 

регулятивных, познавательных, коммуникативных действий в процессе 

целенаправленной двигательной активности, способности их использования в 

социальной, в том числе профессиональной, практике; 

 - готовность самостоятельно использовать в трудовых и жизненных 

ситуациях навыки профессиональной адаптивной физической культуры; - 

способность к построению индивидуальной образовательной траектории 

самостоятельного использования в трудовых и жизненных ситуациях навыков 

профессиональной адаптивной физической культуры; 

 - способность использования системы значимых социальных и 

межличностных отношений, ценностно-смысловых установок, отражающих 

личностные и гражданские позиции, в спортивной, оздоровительной и 
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физкультурной деятельности;  

- формирование навыков сотрудничества со сверстниками, умение 

продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе физкультурно-

оздоровительной и спортивной деятельности, учитывать позиции других участников 

деятельности, эффективно разрешать конфликты;  

- принятие и реализация ценностей здорового и безопасного образа жизни, 

потребности в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно-

оздоровительной деятельностью;  

- умение оказывать первую помощь при занятиях спортивно-оздоровительной 

деятельностью;  

- патриотизм, уважение к своему народу, чувство ответственности перед 

Родиной;  

- готовность к служению Отечеству, его защите;  

• метапредметных:  

- способность использовать межпредметные понятия и универсальные 

учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные) в 

познавательной, спортивной, физкультурной, оздоровительной и социальной 

практике; 

 - готовность учебного сотрудничества с преподавателями и сверстниками с 

использованием специальных средств и методов двигательной активности; 

 - освоение знаний, полученных в процессе теоретических, учебно-

методических и практических занятий, в области анатомии, физиологии, психологии 

(возрастной и спортивной), экологии, ОБЖ; 

- готовность и способность к самостоятельной информационно-

познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в различных 

источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию 

по физической культуре, получаемую из различных источников;  

- формирование навыков участия в различных видах соревновательной 

деятельности, моделирующих профессиональную подготовку;  

- умение использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий (далее — ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и 

организационных задач с - соблюдением требований эргономики, техники 

безопасности, гигиены, норм информационной безопасности;  

• предметных: 

 - умение использовать разнообразные формы и виды физкультурной 

деятельности для организации здорового образа жизни, активного отдыха и досуга; 

 - владение современными технологиями укрепления и сохранения здоровья, 

поддержания работоспособности, профилактики предупреждения заболеваний, 

связанных с учебной и производственной деятельностью; 

 - владение основными способами самоконтроля индивидуальных показателей 

здоровья, умственной и физической работоспособности, физического развития и 

физических качеств;  

- владение физическими упражнениями разной функциональной 

направленности, использование их в режиме учебной и производственной 

деятельности с целью профилактики переутомления и сохранения высокой 

работоспособности;  
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- владение техническими приемами и двигательными действиями базовых 

видов спорта, активное применение их в игровой и соревновательной деятельности, 

готовность к выполнению нормативов Всероссийского физкультурно-спортивного 

комплекса «Готов к труду и обороне» (ГТО).  

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 78 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 78 часов; 

самостоятельной работы обучающегося - часов  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет, зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.10 Основы безопасности жизнедеятельности 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Содержание программы «Основы безопасности жизнедеятельности» 

направлено на достижение следующих целей:  

- повышение уровня защищенности жизненно важных интересов личности, 

общества и государства от внешних и внутренних угроз (жизненно важные 

интересы — совокупность потребностей, удовлетворение которых надежно 

обеспечивает существование и возможности прогрессивного развития личности, 

общества и государства);  

- снижение отрицательного влияния человеческого фактора на безопасность 

личности, общества и государства;  

- формирование антитеррористического поведения, отрицательного 

отношения к приему психоактивных веществ, в том числе наркотиков; 

 - обеспечение профилактики асоциального поведения учащихся.  

Задачи дисциплины:   

- повышение уровня защищенности жизненно важных интересов личности, 

общества и государства от внешних и внутренних угроз (жизненно важные 

интересы – совокупность потребностей, удовлетворение которых надежно 

обеспечивает существование и возможности прогрессивного развития личности, 

общества и государства);  

- снижение отрицательного влияния человеческого фактора на безопасность 

личности, общества и государства;  

- обеспечение профилактики асоциального поведения учащихся. 

Освоение содержания учебной дисциплины «Основы безопасности 

жизнедеятельности» обеспечивает достижение следующих результатов:  
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• личностных:  

 – сформирована гражданская позиция обучающегося как активного и 

ответственного члена российского общества; 

– осознает своих конституционные права и обязанности, уважает закон и 

правопорядок; 

– готов противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, 

дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным 

признакам; 

– умеет взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их 

функциями и 

назначением; 

– сформирована российская гражданская идентичность, патриотизм, уважение 

к своему народу, чувство ответственности перед Родиной, гордость за свой край, 

свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального 

народа России; 

– сформировано ценностное отношение к государственным символам, 

историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, 

достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

– сформирована идейная убежденность, готовность к служению и защите 

Отечества, ответственность за его судьбу; 

– осознает духовные ценности российского народа; 

 • метапредметных: 

– понимает и использует преимущества командной и индивидуальной работы; 

– обладает внутренней мотивации, включающей стремление к достижению 

цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих 

возможностей; 

• предметных:  

– сформировано представление о ценности безопасного поведения для 

личности, общества, государства; знает правила безопасного поведения и способы 

их применения в собственном поведении; 

– сформировано представление о возможных источниках опасности в 

различных ситуациях (в быту, транспорте, общественных местах, в природной 

среде, в социуме, в цифровой среде); владеет основными способами 

предупреждения опасных и экстремальных ситуаций; знает порядок действий в 

экстремальных и чрезвычайных ситуациях; 

– сформировано представление о важности соблюдении правил дорожного 

движения всеми участниками движения, правил безопасности на транспорте. Знает 

правила безопасного поведения на транспорте, умеет применять их на практике, 

знает о порядке действий в опасных, экстремальных и чрезвычайных ситуациях на 

транспорте; 

– знает о способах безопасного поведения в природной среде; умеет 

применять их на практике; знает порядок действий при чрезвычайных ситуациях 

природного характера; сформировано представление об экологической 

безопасности, ценности бережного отношения к природе, разумного 

природопользования; 

– владеет основами медицинских знаний: владеет приемами оказания первой 
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помощи при неотложных состояниях; знает меры профилактики инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, сохраняет психическое здоровье; сформировано 

представление о здоровом образе жизни и его роли в сохранении психического и 

физического здоровья, негативного отношения к вредным привычкам; знает о 

необходимых действиях при чрезвычайных ситуациях биолого-социального 

характера; 

– знает основы безопасного, конструктивного общения, умеет различать 

опасные явления в социальном взаимодействии, в том числе криминального 

характера; умеет предупреждать опасные явления и противодействовать им; 

– сформирована нетерпимость к проявлениям насилия в социальном 

взаимодействии; знает о способах безопасного поведения в цифровой среде; умеет 

применять их на практике; умеет распознавать опасности в цифровой среде (в том 

числе криминального характера, опасности вовлечения в деструктивную 

деятельность) и противодействовать им; 

– знает основы пожарной безопасности; умеет применять их на практике для 

предупреждения пожаров; знает порядок действий при угрозе пожара и пожаре в 

быту, общественных местах, на транспорте, в природной среде; знает права и 

обязанности граждан в области пожарной безопасности; 

– сформировано представление об опасности и негативном влиянии на жизнь 

личности, общества, государства экстремизма, терроризма; знает роль государства в 

противодействии терроризму; умеет различать приемы вовлечения в 

экстремистскую и террористическую деятельность и противодействовать им; знает 

порядок действий при объявлении разного уровня террористической опасности; 

знает порядок действий при угрозе совершения террористического акта; 

совершении террористического акта; проведении контртеррористической операции; 

– сформировано представление о роли России в современном мире; угрозах 

военного характера; роли Вооруженных Сил Российской Федерации в обеспечении 

мира; знает основы обороны государства и воинской службы; права и обязанности 

гражданина в области гражданской обороны; знает действия при сигналах 

гражданской обороны; 

– знает основы государственной политики в области защиты населения и 

территорий от чрезвычайных ситуаций различного характера; знает задачи и 

основные принципы организации Единой системы предупреждения и ликвидации 

последствий чрезвычайных ситуаций, права и обязанности гражданина в этой 

области; 

– знает основы государственной системы, российского законодательства, 

направленные на защиту населения от внешних и внутренних угроз; сформировано 

представление о роли государства, общества и личности в обеспечении 

безопасности. 

Максимальная учебной нагрузки студентов 78 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 78 часов; самостоятельной 

работы студентов - час; консультаций - часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 
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Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.11 Физика 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Цель: формирование у обучающихся уверенности в ценности образования, 

значимости физических знаний для современного квалифицированного специалиста 

при осуществлении его профессиональной деятельности; 

формирование естественно-научной грамотности; 

овладение специфической системой физических понятий, терминологией и 

символикой; 

освоение основных физических теорий, законов, закономерностей; 

овладение основными методами научного познания природы, используемыми 

в физике (наблюдение, описание, измерение, выдвижение гипотез, проведение 

эксперимента); 

овладение умениями обрабатывать данные эксперимента, объяснять 

полученные результаты, устанавливать зависимости между физическими 

величинами в наблюдаемом явлении, делать выводы; 

формирование умения решать физические задачи разных уровней сложности; 

развитие познавательных интересов, интеллектуальных и творческих 

способностей в процессе приобретения знаний с использованием различных 

источников информации и современных информационных технологий; умений 

формулировать и обосновывать собственную позицию по отношению к физической 

информации, получаемой из разных источников;  

воспитание чувства гордости за российскую физическую науку.  

Задачи: 

приобретение знаний о фундаментальных физических законах, лежащих в 

основе современной физической картины мира, принципов действия технических 

устройств и производственных процессов, о наиболее важных открытиях в области 

физики, оказавших определяющее влияние на развитие техники и технологии;  

понимание физической сущности явлений, проявляющихся в рамках 

производственной деятельности;  

освоение способов использования физических знаний для решения 

практических и профессиональных задач, объяснения явлений природы, 

производственных и технологических процессов, принципов действия технических 

приборов и устройств, обеспечения безопасности производства и охраны природы;  

формирование умений решать учебно-практические задачи физического 

содержания с учётом профессиональной направленности;  

приобретение опыта познания и самопознания; умений ставить задачи и 
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решать проблемы с учётом профессиональной направленности;  

формирование умений искать, анализировать и обрабатывать физическую 

информацию с учётом профессиональной направленности;  

подготовка обучающихся к успешному освоению дисциплин и модулей 

профессионального цикла: формирование у них умений и опыта деятельности, 

характерных для профессий / должностей служащих или специальностей, 

получаемых в профессиональных образовательных организациях;  

подготовка к формированию общих компетенций будущего специалиста: 

самообразования, коммуникации, проявления гражданско- патриотической позиции, 

сотрудничества, принятия решений в стандартной и нестандартной ситуациях, 

проектирования, проведения физических измерений, эффективного и безопасного 

использования различных технических устройств, соблюдения правил охраны труда 

при работе с физическими приборами и оборудованием. 

Особенность формирования совокупности задач изучения физики для системы 

среднего профессионального образования заключается в необходимости реализации 

профессиональной направленности решаемых задач, учёта особенностей сферы 

деятельности будущих специалистов.  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:  

смысл понятий: физическое явление, гипотеза, закон, теория, вещество, 

взаимодействие, электромагнитное поле, волна, фотон, атом, атомное ядро, 

ионизирующие излучения;  

смысл физических величин: скорость, ускорение, масса, сила, импульс, 

работа, механическая энергия, внутренняя энергия, абсолютная температура, 

средняя кинетическая энергия частиц вещества, количество теплоты, элементарный 

электрический заряд;  

смысл физических законов классической механики, всемирного тяготения, 

сохранения энергии, импульса и электрического заряда, термодинамики, 

электромагнитной индукции, фотоэффекта;  

вклад российских и зарубежных ученых, оказавших наибольшее влияние на 

развитие физики.  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

проводить наблюдения, планировать и выполнять эксперименты,  

выдвигать гипотезы и строить модели,  

применять полученные знания по физике для объяснения разнообразных 

физических явлений и свойств веществ;  

практически использовать физические знания;  

оценивать достоверность естественно-научной информации;  

использовать приобретенные знания и умения для решения практических 

задач повседневной жизни, обеспечения безопасности собственной жизни, 

рационального природопользования и охраны окружающей среды.  

описывать и объяснять физические явления и свойства тел: свойства газов, 

жидкостей и твердых тел; электромагнитную индукцию, распространение 

электромагнитных волн; волновые свойства света; излучение и поглощение света 

атомом; фотоэффект;  

отличать гипотезы от научных теорий;  

делать выводы на основе экспериментальных данных;  
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приводить примеры, показывающие, что: наблюдения и эксперимент являются 

основой для выдвижения гипотез и теорий, позволяют проверить истинность 

теоретических выводов; физическая теория дает возможность объяснять известные 

явления природы и научные факты, предсказывать еще неизвестные явления;  

приводить примеры практического использования физических знаний: 

законов механики, термодинамики и электродинамики в энергетике; различных 

видов электромагнитных излучений для развития радио и телекоммуникаций, 

квантовой физики в создании ядерной энергетики, лазеров;  

воспринимать и на основе полученных знаний самостоятельно оценивать 

информацию, содержащуюся в сообщениях СМИ, Интернете, научно-популярных 

статьях.  

применять полученные знания для решения физических задач;  

определять характер физического процесса по графику, таблице, формуле;  

измерять ряд физических величин, представляя результаты измерений с 

учетом их погрешностей. 

Максимальная учебной нагрузки студентов 78 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 78 часов; самостоятельной 

работы студентов - час; консультаций - часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.12. Химия 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам.  

Цель: Формирование у студентов химической составляющей естественно-

научной картины мира как основы принятия решений в жизненных и производ-

ственных ситуациях, ответственного поведения в природной среде. 

Задачи: 

- сформировать понимание закономерностей протекания химических 

процессов и явлений в окружающей среде, целостной научной картины мира, 

взаимосвязи и взаимозависимости естественных наук; 

- развить умения проводить расчеты по химическим формулам и 

уравнениям химических реакций, планировать и интерпретировать результаты 

химических экспериментов, 

- сформировать навыки проведения химических экспериментальных 

исследований с соблюдением правил безопасного обращения с веществами и 
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лабораторным оборудованием; 

- развить умения анализировать, оценивать, проверять на достоверность и 

обобщать информацию химического характера из различных источников; 

- сформировать умения прогнозировать последствия своей деятельности и 

химических природных, бытовых и производственных процессов; 

- сформировать понимание значимости достижений химической науки и 

технологий для развития социальной и производственной сфер. 

В результате освоения учебной дисциплины «Химия» студент должен 

достигнуть следующих результатов: 

личностные 

– сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также 

различных форм общественного сознания, осознание своего места в 

поликультурном мире; 

– готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на 

протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как 

условию успешной профессиональной и общественной деятельности; 

– сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с 

общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и 

способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности; 

– навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, 

взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, 

проектной и других видах деятельности; 

– бережное, ответственное и компетентное отношение к физическому и 

психологическому здоровью, как собственному, так и других людей, умение 

оказывать первую помощь; 

– сформированность экологического мышления, понимания влияния 

социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды; 

приобретение опыта эколого-направленной деятельности; 

Метапредметных: 

– умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы 

деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать 

деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных 

целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в 

различных ситуациях; 

– владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к 

самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению 

различных методов познания; 

– умение использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий (далее - ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и 

организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники 

безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм 

информационной безопасности; 

– умение продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе совместной 

деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, разрешать 
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конфликты; 

– умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие 

стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей 

Предметных: 

– сформированность представлений о месте химии в современной научной 

картине мира; понимание роли химии в формировании кругозора и функциональной 

грамотности человека для решения практических задач; 

– владение основными методами научного познания, используемыми в химии: 

наблюдение, описание, измерение, эксперимент; умение обрабатывать, объяснять 

результаты проведенных опытов и делать выводы; готовность и способность 

применять методы познания при решении практических задач; 

– сформированность умения давать количественные оценки и проводить 

расчеты по химическим формулам и уравнениям 

– сформированность собственной позиции по отношению к химической 

информации, получаемой из разных источников; 

– владение основополагающими химическими понятиями, теориями, законами 

и закономерностями; уверенное пользование химической терминологией и 

символикой; 

– владение правилами техники безопасности при использовании химических 

веществ. 

Максимальная учебной нагрузки студентов 128 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 116 часов; самостоятельной 

работы студентов - час; консультаций 12 часов.  

Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ООД.13. Биология 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам. 

Цель: формирование у обучающихся системы знаний о различных уровнях 

жизни со знанием современных представлений о живой природе, навыков по 

проведению биологических исследований с соблюдением этических норм, 

аргументированной личностной позиции по бережному отношению к окружающей 

среде. 

Задачи: 

- получение фундаментальных знаний о биологических системах (клетка, 
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организм, популяция, вид, экосистема); истории развития современных 

представлений о живой природе, выдающихся открытиях в биологической науке; 

роли биологической науки в формировании современной естественнонаучной 

картины мира; методах научного познания; 

 овладение умениями логически мыслить, обосновывать место и роль 

биологических знаний в практической деятельности людей, развитии современных 

технологий; определять живые объекты в природе; проводить наблюдения за 

экосистемами с целью их описания и выявления естественных и антропогенных 

изменений; находить и анализировать информацию о живых объектах; 

• развитие познавательных интересов, интеллектуальных и творческих 

способностей обучающихся в процессе изучения биологических явлений; 

выдающихся достижений биологии, вошедших в общечеловеческую культуру; 

сложных и противоречивых путей развития современных научных взглядов, идей, 

теорий, концепций, гипотез (о сущности и происхождении жизни, человека) в ходе 

работы с различными источниками информации; 

• воспитание убежденности в необходимости познания живой природы, 

необходимости рационального природопользования, бережного отношения к 

природным ресурсам и окружающей среде, собственному здоровью; уважения к 

мнению оппонента при обсуждении биологических проблем; 

• использование приобретенных биологических знаний и умений в 

повседневной жизни для оценки последствий своей деятельности (и деятельности 

других людей) по отношению к окружающей среде, здоровью других людей и 

собственному здоровью; обоснование и соблюдение мер профилактики заболеваний, 

оказание первой помощи при травмах, соблюдение правил поведения в природе. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен достигнуть 

следующих результатов: 

Личностные, в части трудового воспитания: 

Л 01 - готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие;  

Л 02- готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно 

выполнять такую деятельность;  

Л 03- интерес к различным сферам профессиональной деятельности. 

Овладение универсальными учебными познавательными действиями 

(метапредметные):  

а) базовые логические действия:  

М 01 - самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, 

рассматривать ее всесторонне;  

М 02 -устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения;  

М 03 - определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения;  

М 04 - выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых 

явлениях;  

М 05 - вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие 

результатов целям, оценивать риски последствий деятельности;  

М 06 - развивать креативное мышление при решении жизненных проблем  
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б) базовые исследовательские действия:  

М 07 - владеть навыками учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; выявлять причинно-следственные 

связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения находить аргументы 

для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения;  

М 08 - анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, 

критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых 

условиях;  

М 09 - уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности;  

М 10 - уметь интегрировать знания из разных предметных областей;  

М 11 - выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения;  

М 12 - способность их использования в познавательной и социальной 

практике. 

Личностные результаты воспитания 

ЛР 05 - сформированность способности к самостоятельной и ответственной 

творческой деятельности с использованием информационно-коммуникационных 

технологий; 

ЛР 10 - эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и 

технического творчества, спорта, общественных отношений Личностные, в части 

ценности научного познания: 

Л 04 - сформированность мировоззрения, соответствующего современному 

уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

Л 05 - совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

Л 06 - осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять 

проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе. 

Метапредметные 

в) работа с информацией: 

М 13 - владеть навыками получения информации из источников разных типов, 

самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления; 

М 14 - создавать тексты в различных форматах с учетом назначения 

информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и 

визуализации; 

М 15 - оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие 

правовым и морально-этическим нормам; 

М 16 - использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с 

соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности; 

М 17 - владеть навыками распознавания и защиты информации, 

информационной безопасности личности. 

Личностные результаты воспитания 



55  

ЛР 08 - нравственное сознание и поведение на основе усвоения 

общечеловеческих ценностей; 

ЛР 09 - готовность и способность к образованию, в том числе 

самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к 

непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и 

общественной деятельности; 

Личностные, в области духовно-нравственного воспитания:  

Л 07- сформированность нравственного сознания, этического поведения;  

Л 08- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, 

ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;  

Л 09 - осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;  

Л 10 - ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам 

семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни 

в соответствии с традициями народов России; 

Метапредметные 

а) самоорганизация:  

М 18 - самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять 

проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; - самостоятельно составлять план решения 

проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и 

предпочтений;  

М 19 - давать оценку новым ситуациям; способствовать формированию и 

проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать 

свой образовательный и культурный уровень;  

б) самоконтроль:  

М 20 - использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного 

решения;  

М 21 -уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их 

снижению;  

в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность: 

М 22 - внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и 

успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих 

возможностей;  

М 23 - эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние 

других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к 

сочувствию и сопереживанию; социальных навыков, включающих способность 

выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и 

разрешать конфликты. 

Л 11 - готовность и способность к образованию и саморазвитию, 

самостоятельности и самоопределению;  

Л 12 -овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и 

социальной деятельности;  

Овладение универсальными коммуникативными действиями:  

б) совместная деятельность:  

М 24 - понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной 

работы;  
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М 25 - принимать цели совместной деятельности, организовывать и 

координировать действия по ее достижению: составлять план действий, 

распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной 

работы;  

М 26 - координировать и выполнять работу в условиях реального, 

виртуального и комбинированного взаимодействия;  

М 27 - осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных 

ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным  

Овладение универсальными регулятивными действиями:  

г) принятие себя и других людей:  

М 28 - принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов 

деятельности;  

М 29 - признавать свое право и право других людей на ошибки; развивать 

способность понимать мир с позиции другого человека. 

ЛР 06 - толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность 

и способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, 

находить общие цели и сотрудничать для их достижения, способность 

противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации 

по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам и другим 

негативным социальным явлениям; 

П 01. сформировать знания о месте и роли биологии в системе естественных 

наук, в формировании современной естественнонаучной картины мира, в познании 

законов природы и решении жизненно важных социально-этических, 

экономических, экологических проблем человечества, а также в решении вопросов 

рационального природопользования; в формировании ценностного отношения к 

природе, обществу, человеку; о вкладе российских и зарубежных ученых - биологов 

в развитие биологии; функциональной грамотности человека для решения 

жизненных проблем, 

П 02. уметь владеть системой биологических знаний, которая включает: 

основополагающие биологические термины и понятия (жизнь, клетка, ткань, орган, 

организм, вид, популяция, экосистема, биоценоз, биосфера; метаболизм, гомеостаз, 

клеточный иммунитет, биосинтез белка, биополимеры, дискретность, 

саморегуляция, самовоспроизведение, наследственность, изменчивость, 

энергозависимость, рост и развитие); биологические теории: клеточная теория Т. 

Шванна, М  Шлейдена, Р. Вирхова; клонально-селективного иммунитета П. Эрлих, 

И.И. Мечникова, хромосомная теория наследственности Т. Моргана, закон 

зародышевого сходства К. Бэра, эволюционная теория Ч. Дарвина, синтетическая 

теория эволюции, теория антропогенеза Ч. Дарвина; теория биогеоценоза В.Н. 

Сукачёва; учения Н.И. Вавилова - о Центрах многообразия и происхождения 

культурных растений, А.Н. Северцова - о путях и направлениях эволюции, В.И. 

Вернадского - о биосфере; законы (единообразия потомков первого поколения, 

расщепления признаков, независимого наследования признаков Г. Менделя, 

сцепленного наследования признаков и нарушения сцепления генов Т. Моргана; 

гомологических рядов в наследственной изменчивости Н.И. Вавилова, 

генетического равновесия Дж. Харди и В. Вайнберга; зародышевого сходства К. 

Бэра, биогенетического закона Э. Геккеля, Ф. Мюллера); принципы (чистоты гамет, 
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комплементарности); правила (минимума Ю. Либиха, экологической пирамиды 

чисел, биомассы и энергии); гипотезы (коацерватной А.И. Опарина, первичного 

бульона Дж. Холдейна, микросфер С. Фокса, рибозима Т. Чек); 

П 03. сформировать умения раскрывать содержание основополагающих 

биологических теорий и гипотез: клеточной, хромосомной, мутационной, 

эволюционной, происхождения жизни и человека; владение системой знаний об 

основных методах научного познания, используемых в биологических 

исследованиях живых объектов и экосистем (описание, измерение, проведение 

наблюдений); способами выявления и оценки антропогенных изменений в природе; 

П 04. сформировать умения раскрывать основополагающие биологические 

законы и закономерности (Г. Менделя, Т. Моргана, Н.И. Вавилова, Э. Геккеля, Ф. 

Мюллера, К. Бэра), границы их применимости к живым системам;  

П 05. уметь выделять существенные признаки: строения вирусов, клеток 

прокариот и эукариот; одноклеточных и многоклеточных организмов, видов, 

биогеоценозов, экосистем и биосферы; строения органов и систем органов растений, 

животных, человека; процессов жизнедеятельности, протекающих в организмах 

растений, животных и человека; биологических процессов: обмена веществ 

(метаболизм), информации и превращения энергии, брожения, автотрофного и 

гетеротрофного типов питания, фотосинтеза и хемосинтеза, митоза, мейоза, 

гаметогенеза, эмбриогенеза, постэмбрионального развития, размножения, 

индивидуального развития организма (онтогенеза), взаимодействия генов, 

гетерозиса; действий искусственного отбора, стабилизирующего, движущего и 

разрывающего естественного отбора; аллопатрического и симпатрического 

видообразования; влияния движущих сил эволюции на генофонд популяции; 

приспособленности организмов к среде обитания, чередования направлений 

эволюции; круговорота веществ и потока энергии в экосистемах; 

П 06. приобрести опыт применения основных методов научного познания, 

используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и 

явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения 

гипотез, выявлять зависимости между исследуемыми величинами, объяснять 

полученные результаты и формулировать выводы с использованием научных 

понятий, теорий и законов; 

 П 07. сформировать умения выделять существенные признаки вирусов, 

клеток прокариот и эукариот; одноклеточных и многоклеточных организмов, видов, 

биогеоценозов и экосистем; особенности процессов обмена веществ и превращения 

энергии в клетке, фотосинтеза, пластического и энергетического обмена, 

хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, 

индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, 

естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде 

обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в 

экосистемах своей местности, круговорота веществ и превращение энергии в 

биосфере; 

П 08. сформировать умения применять полученные знания для объяснения 

биологических процессов и явлений, для принятия практических решений в 

повседневной жизни с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья 

окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного 
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поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости 

использования достижений современной биологии и биотехнологий для 

рационального природопользования; умение использовать соответствующие 

аргументы, биологическую терминологию и символику для доказательства родства 

организмов разных систематических групп; взаимосвязи организмов и среды 

обитания; единства человеческих рас; необходимости здорового образа жизни, 

сохранения разнообразия видов и экосистем, как условия сосуществования природы 

и человечества; 

П 09. сформировать умения решать биологические задачи, составлять 

генотипические схемы скрещивания для разных типов наследования признаков у 

организмов, составлять схемы переноса веществ и энергии в экосистемах (цепи 

питания, пищевые сети), выявлять причинно-следственные связи между 

исследуемыми биологическими объектами, процессами и явлениями; делать выводы 

и прогнозы на основании полученных результатов; 

П 10. сформировать умения критически оценивать информацию 

биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных 

источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); 

интерпретировать этические аспекты современных исследований в биологии, 

медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические проблемы 

современности, формировать по отношению к ним собственную позицию, умение 

оценивать этические аспекты современных исследований в области биотехнологии 

и генетических технологий (клонирование, искусственное оплодотворение, 

направленное изменение генома и создание трансгенных организмов); 

П 11. сформировать умения создавать собственные письменные и устные 

сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, 

грамотно использовать понятийный аппарат биологии;  

П 12. уметь выдвигать гипотезы, проверять их экспериментальными 

средствами, формулируя цель исследования, анализировать полученные результаты 

и делать выводы; 

П 13. принимать участие в научно-исследовательской работе по биологии, 

экологии и медицине, проводимой на базе школьных научных обществ и публично 

представлять полученные результаты на ученических конференциях разного уровня; 

П 14. сформировать умения критически оценивать информацию 

биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных 

источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); 

интерпретировать этические аспекты современных исследований в биологии, 

медицине, биотехнологии; 

П 15. интерпретировать этические аспекты современных исследований в 

биологии, медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические 

проблемы современности, формировать по отношению к ним собственную позицию, 

умение оценивать этические аспекты современных исследований в области 

биотехнологии и генетических технологий (клонирование, искусственное 

оплодотворение, направленное изменение генома и создание трансгенных 

организмов); 

П 16. сформировать умения создавать собственные письменные и устные 

сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, 



59  

грамотно использовать понятийный аппарат биологии 

П 17. сформировать умения создавать собственные письменные и устные 

сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, 

грамотно использовать понятийный аппарат биологии; 

П 18. уметь выдвигать гипотезы, проверять их экспериментальными 

средствами, формулируя цель исследования, анализировать полученные результаты 

и делать выводы; 

П 19. принимать участие в научно-исследовательской работе по биологии, 

экологии и медицине, проводимой на базе школьных научных обществ и публично 

представлять полученные результаты на ученических конференциях разного уровня 

П 20. владеть системой знаний об основных методах научного познания, 

используемых в биологических исследованиях живых объектов и экосистем 

(описание, измерение, проведение наблюдений); способами выявления и оценки 

антропогенных изменений в природе; 

П 21. уметь выявлять отличительные признаки живых систем, в том числе 

грибов, растений, животных и человека; приспособленность видов к среде обитания, 

абиотических и биотических компонентов экосистем, взаимосвязей организмов в 

сообществах, антропогенных изменений в экосистемах своей местности; 

П 22. уметь выделять существенные признаки биологических процессов: 

обмена веществ (метаболизм), информации и превращения энергии, брожения, 

автотрофного и гетеротрофного типов питания, фотосинтеза и хемосинтеза, митоза, 

мейоза, гаметогенеза, эмбриогенеза, постэмбрионального развития, размножения, 

индивидуального развития организма (онтогенеза), взаимодействия генов, 

гетерозиса; действий искусственного отбора, стабилизирующего, движущего и 

разрывающего естественного отбора; аллопатрического и симпатрического 

видообразования; влияния движущих сил эволюции на генофонд популяции; 

приспособленности организмов к среде обитания, чередования направлений 

эволюции; круговорота веществ и потока энергии в экосистемах 

Максимальная учебной нагрузки студентов 128 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 116 часов; самостоятельной 

работы студентов - час; консультаций 12 часов.  

Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения. 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

Индивидуальный проект 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, входящему в 

состав УГС 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  
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Дисциплина входит в общеобразовательный цикл и относится к базовым 

общеобразовательным дисциплинам. 

Цель: формирование у обучающихся системных представлений и опыта 

применения методов, технологий и форм организации проектной и учебно-

исследовательской деятельности для достижения практико-ориентированных 

результатов образования; 

– формирование навыков разработки, реализации и общественной 

презентации обучающимися результатов исследования, индивидуального проекта, 

направленного на решение научной, личностной или социально значимой 

проблемы.  

Задачи: 

- сформировать навыки коммуникативной, учебно-исследовательской 

деятельности, критического мышления; 

- выработать способность к инновационной, аналитической, творческой, 

интеллектуальной деятельности; 

- продолжить формирование навыков проектной и учебно-исследовательской 

деятельности, а также самостоятельного применения приобретённых знаний и 

способов действий при решении различных задач, используя знания одного или 

нескольких учебных предметов или предметных областей; 

- развитие навыков постановки цели и формулирования гипотезы 

исследования, планирования работы и контроля, отбора и 

интерпретации необходимой информации, структурирования аргументации 

результатов исследования на основе собранных данных, 

презентации результатов; 

- развить навыки самоанализа и рефлексии (самоанализа успешности и 

результативности решения проблемы проекта); 

- развить навыки публичного выступления. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен достигнуть 

следующих результатов: 

Личностных: 

– сформированность навыков коммуникативной, учебно-исследовательской 

деятельности, критического мышления; 

• способность к инновационной, аналитической, творческой, 

интеллектуальной деятельности; 

• сформированность навыков проектной деятельности, а также 

самостоятельного применения приобретенных знаний и способов действий при 

решении различных задач, используя знания одного или нескольких учебных 

предметов или предметных областей; 

• способность постановки цели и формулирования гипотезы исследования, 

планирования работы, отбора и интерпретации необходимой информации, 

структурирования аргументации результатов исследования на основе собранных 

данных, презентации результатов. 

– выслушивать мнение своих одноклассников, потребность в сотрудничестве и 

уважении друг к другу; 

• социализация обучающихся; 

• формируется эстетическое и культурное развитие 
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Метапредметных: 

– освоение межпредметных понятий и универсальных учебных действий, 

способность их использования в познавательной и социальной практике, 

самостоятельность в планировании и осуществлении учебной деятельности и 

организации учебного сотрудничества с педагогами и сверстниками, способность к 

построению индивидуальной образовательной траектории, владение навыками 

учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности. 

Предметных: 

– формулировать цели и задачи проектной и учебно-исследовательской 

деятельности; 

• планировать деятельность по реализации проектной и учебно-

исследовательской деятельности; 

• реализовать запланированные действия для достижения поставленных цели и 

задач; 

• оформлять информационные материалы на электронных и бумажных 

носителях с целью презентации результатов работы над проектом, учебным 

исследованием; 

• осуществлять рефлексию деятельности, соотнося ее с поставленными целью, 

задачами и конечным результатом; 

• использовать технологию учебного проектирования 

• презентации результатов проекта, учебного исследования; 

• осуществлять осознанный выбор направлений продуктивной деятельности. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 46 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 46 часов. 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

СГ.01. История России 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы подготовки специалистов 

среднего звена технического, естественнонаучного, социально- 

экономического профиля и обучающиеся в учреждении в учреждении 

подготовки специалистов среднего звена по направлению 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения изучают Историю 

России как базовый учебный предмет в объеме 94 часов. 

Дисциплина входит в социально-гуманитарный цикл. 

Цели изучения дисциплины «История России»: 
- дать студенту достоверное представление о роли исторической науки 

в познании современного мира; 

- раскрыть основные направления развития основных регионов мира 

на рубеже XX-XXI вв.; 

- рассмотреть ключевые этапы современного развития России в 

мировом сообществе; 

- показать органическую взаимосвязь российской и мировой истории; 
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- дать понимание логики и закономерностей процесса становления и 

развития глобальной системы международных отношений; 

- научить использовать опыт, накопленный человечеством. Задачи 

изучения дисциплины «История России»: 

- способствовать формированию понятийного аппарата при 

рассмотрении социально-экономических, политических и культурных 

процессов в контексте истории ХХ-ХХ1вв.; 

- стимулировать усвоение учебного материала на основе наглядного 

сравнительного анализа явлений и процессов новейшей истории; 

- дать учащимся представление о современном уровне осмысления 

историками и специалистами смежных гуманитарных дисциплин основных 

закономерностей эволюции мировой цивилизации за прошедшее столетие. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

 ориентироваться в современной экономической, политической и культурной 

ситуации в России; 

 выявлять взаимосвязь российских, региональных, мировых социально- 

экономических, политических и культурных проблем; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать/понимать: 

 основные направления развития ключевых регионов на рубеже веков (XX и 

XXI вв.); 

 основные процессы (интеграционные, поликультурные, миграционные и 

иные) политического и экономического развития России; 

 назначение ООН, НАТО, ЕС и других организаций и основные направления 

их деятельности; 

 о роли науки, культуры и религии в сохранении и укреплении национальных 

и государственных традиций; 

 содержание и назначение важнейших правовых и законодательных актов 

мирового и регионального значения. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 94 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 76 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 6 часа. 

Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

СГ.02. Иностранный язык в профессиональной деятельности 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы подготовки специалистов 

среднего звена технического, естественнонаучного, социально- 

экономического профиля и обучающиеся в учреждении подготовки 

специалистов среднего звена по направлению 19.02.12 Технология продуктов 

питания животного происхождения изучают Иностранный язык в 
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профессиональной деятельности как базовый учебный предмет в объеме 106 

часов. 

Дисциплина входит в социально-гуманитарный цикл. 

Цели учебной дисциплины: 

1) развивать и совершенствовать коммуникативные навыки по всем 

видам речевой деятельности на профессиональные и повседневные темы; 

2) умения переводить (со словарём) иностранные тексты 

профессиональной направленности; 

3) умения самостоятельно совершенствовать устную и письменную 

речь, пополнять словарный запас. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

 общаться (устно и письменно) на иностранном языке па профессиональные и 

повседневные темы; 

 переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной 

направленности; 

 самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять 

словарный запас; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать/понимать: 

 лексический (1200 - 1400 лексических единиц) и грамматический минимум, 

необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов 

профессиональной направленности. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 106 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 106 часов. 

Форма промежуточной аттестации – зачет, дифференцированный 

зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

СГ.03. Безопасность жизнедеятельности 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

направлению подготовки специалистов среднего звена 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения, входящие в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии. 

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в 

дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения 

квалификации и переподготовки). 

Безопасность жизнедеятельности относится в социально-гуманитарный 

цикл. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 
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уметь: 

 организовывать и проводить мероприятия по защите работающих и 

населения от негативных воздействий чрезвычайных ситуаций; 

 предпринимать профилактические меры для снижения уровня 

опасностей различного вида и их последствий в профессиональной 

деятельности и быту; 

 использовать средства индивидуальной и коллективной защиты от 

оружия массового поражения; 

 применять первичные средства пожаротушения; 

 ориентироваться в перечне военно-учетных специальностей и 

самостоятельно определять среди них родственные полученной 

специальности; 

 применять профессиональные знания в ходе исполнения обязанностей 

военной службы на воинских должностях в соответствии с полученной 

специальностью; 

 владеть способами бесконфликтного общения и саморегуляции в 

повседневной деятельности и экстремальных условиях военной службы; 

 оказывать первую помощь пострадавшим; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать: 

 принципы обеспечения устойчивости объектов экономики, 

прогнозирования развития событий и оценки последствий при техногенных 

чрезвычайных ситуациях и стихийных явлениях, в том числе в условиях 

противодействия терроризму как серьезной угрозе национальной 

безопасности России; 

 основные виды потенциальных опасностей и их последствия в 

профессиональной деятельности и быту, принципы снижения вероятности их 

реализации; 

 основы военной службы и обороны государства; 

 задачи и основные мероприятия гражданской обороны; 

 способы защиты населения от оружия массового поражения; 

 меры пожарной безопасности и правила безопасного поведения при 

пожарах; 

 организацию и порядок призыва граждан на военную службу и 

поступления на нее в добровольном порядке; 

 основные виды вооружения, военной техники и специального 

снаряжении, состоящих на вооружении (оснащении) воинских 

подразделений, в которых имеются военно-учетные специальности, 

родственные специальностям СПО; 

 область применения получаемых профессиональных знаний при 

исполнении обязанностей военной службы; 

 порядок и правила оказания первой помощи пострадавшим 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 108 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 102 часов; 
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самостоятельной работы обучающегося 6 часов. 

Форма промежуточной аттестации – зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

СГ.04. Физическая культура 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы подготовки специалистов 

среднего звена технического, естественнонаучного, социально- 

экономического профиля и обучающиеся в учреждении подготовки 

специалистов среднего звена по направлению 19.02.12 Технология продуктов 

питания животного происхождения изучают Физическую культуру как 

базовый учебный предмет в объеме 188 часов. 

Дисциплина входит в социально-гуманитарный цикл. 

Цель изучения дисциплины «Физическая культура» – формирование 

здорового образа жизни и спортивного стиля жизни, воспитание бережного 

отношения к собственному здоровью, потребности в физическом 

саморазвитии и самосовершенствовании. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

уметь: 

 использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления 

здоровья, достижения жизненных и профессиональных целей; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать/понимать: 

 о роли физической культуры в общекультурном, профессиональном и 

социальном развитии человека; 

 основы здорового образа жизни 

Использовать приобретенные знания и умения в практической 

деятельности и повседневной жизни для: 

1) повышения работоспособности, сохранения и укрепления здоровья; 

2) подготовки к профессиональной деятельности и службе в 

Вооруженных Силах Российской Федерации; 

3) организации и поведения индивидуального, коллективного и 

семейного отдыха, участие в массовых спортивных соревнованиях; 

4) активной творческой деятельности, выбора и формирования 

здорового образа жизни. 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 188 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 188 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 188 часов. 

Форма промежуточной аттестации – зачет, дифференцированный зачет. 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 
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СГ.05. Основы бережливого производства 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в цикл профессиональной подготовки и относится к 

социально – гуманитарным дисциплинам. 

Цель: формирование у студентов знаний концептуальных основ бережливого 

производства и умений применения инструментов для решения задач 

профессиональной деятельности. 

Задачи: 

1. Сформировать представления: о концепции бережливого производства, 

о возможностях применения принципов и инструментов для решения задач 

профессиональной деятельности; 

2. Развить умения моделирования производственного процесса, 

картирования потока, создания ценностей для участников производства, с учетом 

профиля образовательной программы; 

3. Создать базис для развития навыков повышения эффективности 

профессиональной деятельности, повышения производительности труда, через 

практическую реализацию инструментов бережливого производства; 

4. Способствовать формированию мотивации к совершенствованию 

профессиональной деятельности с использованием актуальных принципов и 

подходов. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен достигнуть 

следующих результатов: 

- выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к концепции бережливого производства; 

-выполнять работы в соответствии с установленными регламентами с 

соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами; 

- использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности; 

- организовывать работу коллектива и команды; 

- взаимодействовать с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе 

обучения; 

- знать психологические основы деятельности коллектива, психологические 

особенности личности. 

Максимальная учебная нагрузка студентов 140 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 120 часов; самостоятельной 

работы студентов – 8 часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет, экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 
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происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

СГ.06. Основы финансовой грамотности 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного.  

Дисциплина является обязательной частью социально-гуманитарного цикла. 

В рамках программы учебной дисциплины «Основы финансовой 

грамотности» обучающимися осваиваются умения и знания. 

Умения:  

- распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном 

контексте;  

-анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 

определять этапы решения задачи;  

- выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения 

задачи и/или проблемы;  

- составлять план действия; определять необходимые ресурсы; 

- владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных 

сферах;  

- реализовывать составленный план;  

- оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с 

помощью наставника); 

- определять задачи для поиска информации; определять необходимые 

источники информации;  

- планировать процесс поиска;  

- структурировать получаемую информацию; выделять наиболее значимое в 

перечне информации;  

- оценивать практическую значимость результатов поиска;  

- оформлять результаты поиска, применять средства информационных 

технологий для решения профессиональных задач;  

- использовать современное программное обеспечение; использовать 

различные цифровые средства для решения профессиональных задач; 

- определять актуальность нормативно-правовой документации в 

профессиональной деятельности;  

- применять современную научную профессиональную терминологию;  

- определять и выстраивать траектории профессионального развития и 

самообразования; 

 - выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 

- презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной 

деятельности;  

-оформлять бизнес-план;  

-рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;  

- определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках 

профессиональной деятельности;  

- презентовать бизнес-идею;  
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- определять источники финансирования; 

- организовывать работу коллектива и команды; 

- взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе 

профессиональной деятельности; 

- грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной 

тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе; 

- описывать значимость своей специальности; применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

-соблюдать нормы экологической безопасности;  

-определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной 

деятельности по специальности осуществлять работу с соблюдением принципов 

бережливого производства;  

-организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об 

изменении климатических условий региона. 

-понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные 

темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые 

профессиональные темы; 

- участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы;  

-строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной 

деятельности;  

-кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые);  

-писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие 

профессиональные темы 

-уметь определять последовательность и сроки проведения технологических 

операций по содержанию, разведению и кормлению сельскохозяйственных 

животных, заготовке кормов, а также, первичной переработке и хранению 

продукции животноводства; 

-составлять и анализировать рационы кормления животных различных видов и 

половозрастных групп; 

-пользоваться справочной литературой; 

-определять потребность в расходных материалах, инструментах, 

оборудовании, машинах и механизмах, средствах индивидуальной защиты для 

выполнения мероприятий по получению продукции животноводства, ее первичной 

переработке и хранению; 

-оформлять заявки на материально-техническое обеспечение работ на всех 

этапах получения продукции животноводства, ее первичной переработки и 

хранения; 

-пользоваться специальным оборудованием в соответствии с инструкциями по 

его эксплуатации и специальным программным обеспечением при осуществлении 

автоматизированного контроля всех этапов организации работ по производству 

продукции животноводства; 

-определять необходимость перевода сельскохозяйственных животных из 

одной производственной группы в другую, опираясь на оценку их физиологического 

состояния; 

-корректировать мероприятия по уходу за сельскохозяйственными животными 

на основе анализа их физиологического состояния; 
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-вести электронную базу данных по состоянию сельскохозяйственных 

животных; 

-пользоваться автоматизированным оборудованием для контроля и 

регулирования микроклимата в животноводческих помещениях в соответствии с 

инструкциями по эксплуатации оборудования; 

-осуществлять контроль своевременности и качества проведения мероприятий 

по искусственному осеменению сельскохозяйственных животных, уходу за 

животными до и после осеменения; 

-определять оптимальные сроки уборки кормовых культур, обеспечивающие 

наилучшее качество кормов. 

-планировать деятельность структурного подразделения; 

-разрабатывать производственные задания, графики, технологические карты 

на выполнение операций; 

-определять сроки, набор, последовательность проведения технологических 

операций и потребность в расходных материалах для их осуществления; 

-определять площади, размеры, количество технологических элементов для 

выполнения производственных процессов. 

-определять оптимальное время элементов распорядка дня. в зависимости от 

применяемой технологии, вида сельскохозяйственных животных и их 

физиологического состояния. 

-проводить оценку сельскохозяйственных животных различных видов по 

племенным и продуктивным качествам; 

-выбирать оборудование и оснащение для осуществления технологических 

операций; 

-проводить инструктирование работников подразделения по выполнению 

производственных заданий; 

-анализировать результаты производственной деятельности структурного 

подразделения; 

-разрабатывать мероприятия по повышению эффективности работы 

структурного подразделения; 

-вести учетно-отчетную документацию, с использованием электронных 

информационно-аналитических ресурсов; 

-анализировать рынок и конъюнктуру продукции и услуг в области 

животноводства. 

Знания: 

- актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором 

приходится работать и жить;  

- основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в 

профессиональном и/или социальном контексте; 

- алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях;  

- методы работы в профессиональной и смежных сферах;  

- структуру плана для решения задач;  

-порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности; 

- номенклатура информационных источников, применяемых в 

профессиональной деятельности;  

-приемы структурирования информации;  
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-формат оформления результатов поиска информации, современные средства 

и устройства информатизации;  

-порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной 

деятельности в том числе с использованием цифровых средств; 

-содержание актуальной нормативно-правовой документации;  

-современная научная и профессиональная терминология;  

-возможные траектории профессионального развития и самообразования;  

-основы предпринимательской деятельности;  

-основы финансовой грамотности;  

-правила разработки бизнес-планов;  

-порядок выстраивания презентации;  

-кредитные банковские продукты; 

-психологические основы деятельности коллектива, психологические 

особенности личности; 

- основы проектной деятельности; 

-особенности социального и культурного контекста;  

-правила оформления документов и построения устных сообщений; 

-сущность гражданско-патриотической позиции, общечеловеческих 

ценностей;  

-значимость профессиональной деятельности по специальности;  

-стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения; 

-правила экологической безопасности при ведении профессиональной 

деятельности;  

-основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; 

- пути обеспечения ресурсосбережения; принципы бережливого производства;  

-основные направления изменения климатических условий региона. 

-правила построения простых и сложных предложений на профессиональные 

темы; 

 -основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная 

лексика);  

-лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и 

процессов профессиональной деятельности;  

-особенности произношения;  

-правила чтения текстов профессиональной направленности. 

-знать биологические и хозяйственно-полезные особенности 

сельскохозяйственных животных; 

-технологии содержания и разведения сельскохозяйственных животных, а 

также, заготовки, хранения и подготовки к скармливанию кормов для 

сельскохозяйственных животных; 

-факторы, влияющие на качество корма в процессе его заготовки, хранения и 

подготовки к скармливанию; 

-требования к микроклимату в животноводческих помещениях в соответствии 

с технологией содержания сельскохозяйственных животных и ветеринарными 

нормами; 

-сроки уборки кормовых культур, обеспечивающие максимальное качество 

кормов; 
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-порядок проведения мероприятий по поддержанию чистоты в 

животноводческих помещениях и содержанию сельскохозяйственных животных с 

соблюдением ветеринарно-санитарных норм; 

-особенности ухода за сельскохозяйственными животными различных 

производственных групп; 

-стандартные классификации животных для убоя и требования, 

предъявляемые к различным категориям, классам, подклассам животных для убоя; 

-стандартные классификации мяса животных и требования, предъявляемые к 

различным категориям, классам, подклассам мяса (туш); 

-стандартные классификации яиц и требования, предъявляемые к различным 

видам и категориям яиц, порядок сбора, сортировки и упаковки яиц; 

-технологии получения шерсти, пантов, перопухового сырья; 

-условия хранения различных видов продукции животноводства, 

обеспечивающие сохранение ее качества и безопасности. 

-требования охраны труда в объеме, необходимом для выполнения трудовых 

обязанностей. 

-термины и понятия в животноводстве; 

-биологические и хозяйственные особенности сельскохозяйственных 

животных; 

-общие принципы, правила и технологии производства продукции 

животноводства; 

-основы организации труда в животноводстве и типовые нормы обслуживания 

сельскохозяйственных животных; 

-назначение и порядок использования расходных материалов, инструмента, 

оборудования и машин, необходимых для выполнения всех технологических 

операций по производству продукции животноводства; 

-правила ведения электронных баз данных; 

-средства автоматизированного контроля физиологического состояния и 

продуктивности сельскохозяйственных животных и правила их эксплуатации; 

-порядок проведения мероприятий по санитарно-ветеринарному обеспечению 

животноводства; 

-требования к микроклимату в животноводческих помещениях различных 

типов и конструкций; 

-требования охраны труда в животноводстве. 

-методы оценки кормов, определения продуктивности пастбищ и урожайности 

кормовых сельскохозяйственных культур; 

-порядок учета поступления и расходования кормов, документы по их учету; 

-требования к качеству работ по получению, первичной переработке и 

хранению продукции животноводства; 

-знать стандартные классификации продукции животноводства; 

-условия хранения различных видов сельскохозяйственной продукции; 

-методы, повышающие сохранность продукции животноводства в процессе ее 

хранения; 

-направления совершенствования технологий получения, первичной 

переработки и хранения продукции животноводства. 

Максимальная учебной нагрузки студентов 58 часов, в том числе: 
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обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 56 часов; самостоятельной 

работы студентов – 2 часа; консультаций - часов.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ОП.01 Коммуникативные технологии в профессиональной деятельности 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения», входящему в 

состав УГС 19.00.00. Промышленная экология и биотехнологии.  

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в цикл профессиональной подготовки и относится к 

социально – гуманитарным дисциплинам. 

Цель и задачи: дисциплины – сформировать знания, умения и практические навыки 

в использовании современных коммуникативных технологий при решении задач 

профессиональной деятельности с учетом различных ситуаций взаимодействия. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достигнуть 

следующих результатов: 

- анализировать задачу и выделять ее составные части; различные способы 

решения поставленных задач; 

- составлять план действия, реализовать составленный план; 

- оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с 

помощью наставника); определять необходимые источники информации; 

структурировать получаемую информацию; выделять наиболее значимое в перечне 

информации; 

- организовывать работу коллектива и команды; строить простые 

высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; 

- излагать свои мысли на государственном языке; понимать общий смысл 

четко произнесенных высказываний на известные темы; кратко обосновывать и 

объяснить свои действия, писать простые связные сообщения на знакомые или 

интересующие профессиональные темы 

- применять средства информационных технологий для решения 

профессиональных задач; использовать современное программное обеспечение. 

Максимальная учебная нагрузка обучающихся 112 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающихся 102 часов; 

самостоятельной работы обучающихся – 8 часа.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 
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Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ОП.02 Процессы и аппараты 

 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины «Процессы и 

Аппараты» для специальности среднего профессионального образования 

разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта 

среднего профессионального образования (далее - ФГОС СПО) по 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения, входящей в 

укрупненную группу специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии. 

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общепрофессиональный цикл и относится к 

общепрофессиональным дисциплинам. 

Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения 

дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

- Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; Организовывать выполнение 

технологических операций производства продуктов питания из мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- Способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 

различным контекстам; Технологические операции производства продуктов питания 

из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку 

студентов к освоению профессиональных модулей ППССЗ по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения и овладению 

общекультурных компетенции  (ОК) (ПК): 

-  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 

- Организовывать выполнение технологических операций производства 

продуктов питания из мясного сырья на автоматизированных технологических 

линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

Максимальная учебная нагрузка студентов 246 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 230 часов; самостоятельной 

работы студентов – 16 час.  

Форма промежуточной аттестации – дифференцированной зачет  в 4 семестре. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 
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ОП.03 Метрология и стандартизация 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

направлению подготовки специалистов среднего звена 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения, входящее в состав 

укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии. 

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в 

дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения 

квалификации и переподготовки). 

Метрология и стандартизация организации относится к группе 

общепрофессиональных дисциплин профессионального учебного цикла. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

уметь: 

 применять требования нормативных документов к основным видам 

продукции (услуг) и процессов; 

 оформлять техническую документацию в соответствии с действующей 

нормативной базой; 

 использовать в профессиональной деятельности документацию систем 

качества; 

 приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими 

стандартами и международной системой единиц СИ; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать: 

 основные понятия метрологии; 

 задачи стандартизации, ее экономическую эффективность; 

 формы подтверждения соответствия; 

 основные положения систем (комплексов) общетехнических и 

организационно-методических стандартов; 

 терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими 

стандартами и международной системой единиц СИ 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 140 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 120 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 8 часа. 

Форма промежуточной аттестации – экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ОП.04. Автоматизация технологических процессов 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

направлению подготовки специалистов среднего звена 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения, входящее в состав 
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укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии. 

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в 

дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения 

квалификации и переподготовки). 

Автоматизация технологических процессов организации относится к 

группе общепрофессиональных дисциплин профессионального учебного 

цикла. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

уметь: 

 использовать в производственной деятельности средства механизации и 

автоматизации технологических процессов; 

 проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации; 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать: 

 понятие о механизации и автоматизации производства, их задачи; 

 принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления 

параметрами технологического процесса; 

 основные понятия автоматизированной обработки информации; 

 классификацию автоматических систем и средств измерений; 

 общие сведения об автоматизированных системах управления (далее - АСУ) 

и системах автоматического управления (далее - САУ); 

 классификацию технических средств автоматизации; 

 основные виды электрических, электронных, пневматических, 

гидравлических и комбинированных устройств, в том числе 

соответствующие датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, 

микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения; 

 типовые средства измерений, область их применения; 

 типовые системы автоматического регулирования технологических 

процессов, область их применения 

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 140 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 120 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 8 часа. 

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет, экзамен. 

 

Специальность 19.02.12 «Технология продуктов питания животного 

происхождения». 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

ОП. 05 «Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности» 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения», входящей в 

укрупненную группу специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнология, и примерной программы общеобразовательной учебной дисциплины 

«Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности», 
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рассмотренной на заседании Педагогического совета ФГБОУ. Программа может 

использоваться другими образовательными учреждениями профессионального и 

дополнительного образования, реализующими образовательную программу 

среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в цикл профессиональной подготовки и относится к 

социально – гуманитарным дисциплинам. 

Цель: освоение системы базовых знаний, отражающих вклад информатики в 

формирование современной научной картины мира, роль информационных 

процессов в современном обществе, биологических и технических системах; 

овладение умениями применять, анализировать, преобразовывать информационные 

модели реальных объектов и процессов, используя при этом цифровые технологии, 

в том числе при изучении других дисциплин; развитие познавательных интересов, 

интеллектуальных и творческих способностей путем освоения и использования 

методов информатики и цифровых технологий при изучении различных учебных 

предметов; воспитание ответственного отношения к соблюдению правовых и 

этических норм информационной деятельности; приобретение опыта использования 

цифровых технологий в индивидуальной и коллективной учебной и познавательной, 

в том числе проектной деятельности. 

Задачи: 

1. Сформировать представления: о концепции бережливого производства, 

о возможностях применения принципов и инструментов для решения задач 

профессиональной деятельности; 

2. Развить умения моделирования производственного процесса, 

картирования потока, создания ценностей для участников производства, с учетом 

профиля образовательной программы; 

3. Создать базис для развития навыков повышения эффективности 

профессиональной деятельности, повышения производительности труда, через 

практическую реализацию инструментов бережливого производства; 

4. Способствовать формированию мотивации к совершенствованию 

профессиональной деятельности с использованием актуальных принципов и 

подходов. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен достигнуть 

следующих результатов: 

- выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к концепции бережливого производства; 

-выполнять работы в соответствии с установленными регламентами с 

соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами; 

- использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности; 

- организовывать работу коллектива и команды; 

- взаимодействовать с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе 

обучения; 

- знать психологические основы деятельности коллектива, психологические 

особенности личности. 

Максимальная учебная нагрузка студентов 332 часов, в том числе: 
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обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 298 часов; самостоятельной 

работы студентов – 22 часа.  Состоит из 3,4,5,6 семестра. 

Форма промежуточной аттестации – дифференцированный зачет, зачет, экзамен. 
 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины  

ПМ.01 Организация и ведение технологического процесса 

производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства молочной продукции 

 

МДК.01.01 «Организация технологического процесса производства продукции 

на автоматизированных линиях из молочного сырья» 

 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины МДК.01.01 

«Организация технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных линиях из молочного сырья»  для специальности среднего 

профессионального образования разработана на основе Федерального 

государственного образовательного стандарта среднего профессионального 

образования (далее - ФГОС СПО) по 19.02.12 Технология продуктов питания 

животного происхождения, входящей в укрупненную группу специальностей 

19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии. 

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в профессиональный цикл и относится к 

профессиональным дисциплинам. 

Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения 

дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

- Организовывать выполнение технологических операций производства 

продуктов питания из мясного сырья на автоматизированных технологических 

линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- Технологические операции производства продуктов питания из мясного 

сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку 

студентов к освоению профессиональных модулей ППССЗ по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения и овладению 

общекультурных компетенции  (ПК): 

Максимальная учебная нагрузка студентов 548 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 506 часов; самостоятельной 

работы студентов – 30 час.  

Итоговая аттестация  аттестации – экзамен  в 4 семестре. 
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19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 
Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

 

МДК.01.02 «ПРОЦЕССЫ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКЦИИ НА 

АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ ИЗ МОЛОЧНОГО 

СЫРЬЯ» 

 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины МДК.01.02 

«Процессы производства продукции на автоматизированных технологических 

линиях из молочного сырья»  для специальности среднего профессионального 

образования разработана на основе Федерального государственного 

образовательного стандарта среднего профессионального образования (далее - 

ФГОС СПО) по 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, 

входящей в укрупненную группу специальностей 19.00.00 Промышленная экология 

и биотехнологии. 

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общепрофессиональный цикл и относится к 

общепрофессиональным дисциплинам. 

Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения 

дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

- Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; Организовывать выполнение 

технологических операций производства продуктов питания из мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- Способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 

различным контекстам; Технологические операции производства продуктов питания 

из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку 

студентов к освоению профессиональных модулей ППССЗ по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения и овладению 

общекультурных компетенции  (ОК) (ПК): 

-  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 

- Организовывать выполнение технологических операций производства 

продуктов питания из мясного сырья на автоматизированных технологических 

линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

Максимальная учебная нагрузка студентов 598 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 548часов; самостоятельной 

работы студентов – 32 час.  
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Итоговая аттестация  аттестации – экзамен  в 8 семестре. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

МДК.02.01 «Контроль качества молочного сырья, полуфабрикатов и готовой 

молочной продукции» 

 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины МДК.02.01 

«Контроль качества молочного сырья, полуфабрикатов и готовой молочной 

продукции»  для специальности среднего профессионального образования 

разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта 

среднего профессионального образования (далее - ФГОС СПО) по 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения, входящей в 

укрупненную группу специальностей 19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии. 

Программа может использоваться другими образовательными учреждениями 

профессионального и дополнительного образования, реализующими 

образовательную программу среднего (полного) общего образования.  

Дисциплина входит в общепрофессиональный цикл и относится к 

общепрофессиональным дисциплинам. 

Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

- Производить лабораторные исследования качества и безопасности 

полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства молочной 

продукции. 

- Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

- проведение физико-химических, микробиологических и органолептических 

исследований качества полуфабрикатов и готовой молочной продукции. 

- терминологию и стандарты, используемых в профессиональной 

документации на государственном и иностранном языках, для точного понимания и 

корректного оформления технических, научных и юридических документов. 

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку 

студентов к освоению профессиональных модулей ППССЗ по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения и овладению 

общекультурных компетенции  (ОК) (ПК): 

-  Производить лабораторные исследования качества и безопасности 

полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства молочной 

продукции. 

- Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

Максимальная учебная нагрузка студентов 186 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки студентов 160 часов; самостоятельной 

работы студентов – 8 час.  
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Итоговая аттестация – экзамен в 8 семестре. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы учебной дисциплины  

ПМ.03 Организация работы структурного подразделения 

 

Рабочая программа профессионального модуля – является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

направлению подготовки специалистов среднего звена 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения в части освоения основного вида 

профессиональной деятельности (ВПД) и соответствующих профессиональных 

компетенций: 

1. Участвовать в планировании основных показателей производства 

2. Планировать выполнение работ исполнителями 

3. Организовывать работу трудового коллектива 
4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ 

исполнителями 

5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию 

Рабочая программа профессионального модуля может быть 

использована в дополнительном профессиональном образовании и 

профессиональной подготовке работников в области технологии 

производства молока и молочных продуктов при наличии среднего (полного) 

общего образования. 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен иметь практический опыт: 

 планирования работы структурного подразделения; 

 оценки эффективности деятельности структурного подразделения 

организации; 

 принятия управленческих решений; Уметь: 

 рассчитывать выход продукции в ассортименте; 

 вести табель учета рабочего времени работников; 

 рассчитывать заработную плату; 

 рассчитывать экономические показатели структурного 

подразделения организации; 

 организовать работу коллектива исполнителей; 

 оформлять документы на различные операции с сырьем, 

полуфабрикатами и готовой продукцией; 

Знать: 

 методику расчета выхода продукции; 

 порядок оформления табеля учета рабочего времени; 

 методику расчета заработной платы; 

 структуру издержек производства и пути снижения затрат; 

 методики расчета экономических показателей; 
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 основные приемы организации работы исполнителей; 

 формы документов, порядок их заполнения 

Максимальная учебная нагрузка на обучающегося 192 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 100 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 8 часов. 

Производственная практика – 72 часа. 

Форма промежуточной аттестации – экзамен и квалификационный зачет. 

 

Специальность 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения 

Аннотация рабочей программы профессионального модуля ПМ.04 

Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям 

служащих 

 

Рабочая программа профессионального модуля – является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

направлению подготовки специалистов среднего звена 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения в части освоения основного вида 

профессиональной деятельности (ВПД): «Выполнение работ по профессии рабочих 

"Сыродел"» и соответствующих профессиональных компетенций: 

1. Контролировать соблюдение требований к сырью. 

2. Готовить бактериальные закваски. 

3. Вести технологические процессы производства сыра. 

4. Обеспечивать работу оборудования для производства сыра. 

Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в 

дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке 

работников в области технологии производства молока и молочных продуктов при 

наличии среднего (полного) общего образования. 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен иметь практический опыт: 

- контроля соблюдения требований к сырью; 

- выбора технологической карты производства сыра; 

- подготовка бактериальных заквасок; 

- выполнения основных технологических расчетов при производстве 

сыра; 

- ведения процессов выработки сыра; Уметь: 

- вести процесс производства сыров (сычужных и рассольных); 

- принимать из аппаратного отделения (цеха) пастеризованное молоко и доводить 

его до необходимой температуры; 

- определять количество закваски по расчетным формулам технологической 

инструкции; 

- носить бактериальную закваску в молоко в зависимости от вида 

продукта; 

-перемешивать заквашенное молоко, наблюдать за температурой 
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сквашивания и кислотностью продукта; 

- проверять по лабораторным анализам готовность сырного сгустка; 

- регулировать подачу продукции на формовку; 
- оценивать качество сыра в процессе созревания; 

- выполнять установленные нормы выработки; 

- вести технологический журнал; 
-соблюдать правила технической эксплуатации оборудования, контрольно-

измерительных приборов; 

- производить санитарную обработку оборудования и уборку рабочего 

места; 

Знать: 

- состав и физико-химические свойства цельного и обезжиренного 

молока, сливок; 

- технологию производства различных видов сыра; 

- устройство обслуживаемого оборудования; 

- назначение и типы применяемых контрольно-измерительных приборов; 
- нормы расхода используемого сырья и материалов; 

- виды брака, причины его порождающие, способы предупреждения и 

устранения; 

- правила ведения учета и отчетности; 
- требования безопасности труда, электробезопасности, пожарной 

безопасности, правила производственной санитарии и личной гигиены, 

внутреннего трудового распорядка. 

Максимальная учебная нагрузка на обучающегося 158 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 140 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 10 часов. 

Производственной практики – 144 часов. 
Форма промежуточной аттестации – квалификационный экзамен. 

 

4.2. Программы практик 

 

В соответствии с ФГОС СПО по направлению подготовки 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения раздел ППССЗ СПО 

«Учебная и производственная практики» является обязательным и представляет 

собой вид учебных занятий, непосредственно ориентированных на 

профессионально-практическую подготовку обучающихся. Практики закрепляют 

знания и умения, приобретаемые обучающимися в результате освоения 

теоретических курсов, вырабатывают практические навыки и способствуют 

комплексному формированию общих и профессиональных компетенций 

обучающихся. 

 По специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения предусмотрено прохождение двух видов практик: учебная и 

производственная. Производственная практика включает в себя практику по 

профилю специальности.  

Учебная практика направлена на формирование у студентов практических 

профессиональных умений, приобретение первоначального практического опыта, 
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реализуемых в рамках модулей ППССЗ СПО по видам профессиональной 

деятельности для освоения ими общих и профессиональных компетенций по 

избранной специальности, и (или) освоения рабочей профессии, если это является 

одним из видов профессиональной деятельности, предусмотренных ФГОС СПО.  

Учебная практика проводится в учебных аудиториях университета. Учебная 

практика проводится под руководством преподавателей, ведущих профильные 

дисциплины. Учебная практика проводится согласно графику учебного процесса 

непрерывно после завершения освоения программы профессионального модуля.  

Практика по профилю специальности направлена на формирование у студента 

общих и профессиональных компетенций, приобретение практического опыта по 

специальности. Содержание профессиональной практики определяет программа 

профессионального модуля и программа практики по специальности. Практика по 

профилю специальности проводится непрерывно после завершения освоения 

программы профессионального модуля.  

Производственная (по профилю специальности) практики проводятся на 

основании заключенных договоров в организациях (предприятиях). Организацию и 

руководство практики осуществляют преподаватели-специалисты и специалисты 

организации - базы практики.  

Аттестация по итогам учебной и производственной практики производится в 

форме дифференцируемого зачета на основании предоставленных отчетов и с 

учетом аттестационных листов - характеристик работодателей с мест прохождения 

практики. 

 

4.3.Программа государственной итоговой аттестации 

 

Программа государственной итоговой аттестации, содержащая условия 

проведения демонстрационного экзамена и защиты дипломного проекта (работы), 

разрабатывается преподавателями специальных дисциплин и утверждается 

директором Института непрерывного образования, доводится до сведения 

обучающихся за шесть месяцев до начала государственной итоговой аттестации. 

 

5. Ресурсное обеспечение образовательного процесса ППССЗ 

 

5.1. Учебно-методическое и информационное обеспечение 

образовательного процесса 

 

ППССЗ обеспечивается учебно-методической документацией и материалами 

по всем учебным дисциплинам, профессиональным модулям, практикам.  

Реализация ППССЗ обеспечивается доступом каждого обучающегося к базам 

данных и библиотечным фондам, формируемым по полному перечню дисциплин 

(модулей) ППССЗ. Во время самостоятельной подготовки обучающиеся обеспечены 

доступом к сети Интернет. Каждый обучающийся обеспечен не менее чем одним 

учебным печатным и/или электронным изданием по каждой дисциплине 

профессионального учебного цикла и одним учебно- методическим печатным и/или 

электронным изданием по каждому междисциплинарному курсу (включая 

электронные базы периодических изданий).  
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Библиотечный фонд укомплектован печатными и/или электронными 

изданиями основной и дополнительной учебной литературы по дисциплинам всех 

учебных циклов, изданной за последние 5 лет. Библиотечный фонд, помимо учебной 

литературы, включает официальные, справочно-библиографические и 

периодические издания в расчете 1-2 экземпляра на каждых 100 обучающихся.  

Каждому обучающемуся обеспечен доступ к комплектам библиотечного 

фонда, состоящим не менее чем из 4 наименований российских журналов. 

Университет предоставляет обучающимся возможность оперативного обмена 

информацией с российскими образовательными организациями и доступ к 

современным профессиональным базам данных и информационным ресурсам сети 

Интернет 

 

5.2. Требование к кадровым условиям реализации программы 

подготовки специалистов среднего звена 

 

Реализация ППССЗ обеспечивается педагогическими кадрами, имеющими 

высшее образование, соответствующее профилю преподаваемой дисциплины 

(модуля). Педагогические кадры, отвечающих за освоение обучающимся 

профессионального учебного цикла, имеют опыт деятельности в организациях 

соответствующей профессиональной сферы. Преподаватели получают 

дополнительное профессиональное образование по программам повышения 

квалификации, в том числе в форме стажировки в профильных организациях не 

реже 1 раза в 3 лет. 

Квалификация педагогических работников образовательной организации 

должна отвечать квалификационным требованиям, указанным в квалификационных 

справочниках и (или) профессиональных стандартах (при наличии). 

Доля педагогических работников, имеющих опыт деятельности не менее 3 лет 

в организациях, направление деятельности которых соответствует области 

профессиональной деятельности, в общем числе педагогических работников, 

обеспечивающих освоение обучающимися профессиональных модулей 

образовательной программы, составляет не менее 25%. 

 

5.3. Материально-техническое обеспечение образовательного процесса 

 

ФГБОУ ВО Волгоградский ГАУ для реализации ППССЗ располагает 

материально технической базой, обеспечивающей проведение всех видов учебных 

аудиторий, лабораторий, мастерские, оснащенные оборудованием, техническими 

средствами обучения для проведения занятий всех видов, предусмотренных 

образовательной программой, в том числе групповых и индивидуальных 

консультаций, а также для проведения текущего контроля, промежуточной и 

государственной итоговой аттестации, помещения для организации 

самостоятельной и воспитательной работы. Материально-техническая база 

соответствует действующим санитарным и противопожарным нормам. 

Университет оснащен стационарными компьютерными классами. Все 

стационарные рабочие места и ноутбуки объединены в единую компьютерную сеть 

с возможностью доступа к внутренним образовательным и информационным 
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ресурсами. Со всех стационарных и мобильных компьютеров имеется доступ в сеть 

Internet. Во время аудиторных занятий и на самостоятельной подготовке студенты 

имеют возможность воспользоваться информационными ресурсами сети Internet для 

выполнения заданий и проведения исследовательских работ.  

Имеется библиотека и читальный зал, оснащенный компьютерами, с 

доступами к базам данных и Интернет.  

Все стационарные компьютеры удовлетворяют современным требованиям и 

позволяют запускать все необходимое для обучения программное обеспечение. Все 

программное обеспечение, используемое в учебном процессе, лицензировано в 

рамках коммерческих или академических учебных программ. На компьютерах 

установлены операционные системы Windows и защитное программное обеспечение 

Антивирус Касперского.  

Для занятий физической культурой используется спортивный комплекс, в том 

числе спортивные залы.  

Залы:  

-библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет;  

актовый зал. 

  

6. Характеристики среды университета, обеспечивающие развитие 

общих и профессиональных компетенций обучающихся 

 

Университет способствует развитию социально-воспитательного компонента 

образовательного процесса, включая развитие студенческого самоуправления, 

участие обучающихся в работе общественных организаций, спортивных и 

творческих объединений, научных студенческих обществ.  

ППССЗ обеспечивает обучающихся:  

- медицинским обслуживанием;  

- спортивной инфраструктурой;  

- услугами общественного питания.  

Научно-исследовательская работа обучающихся является одним из 

важнейших видов деятельности преподавательского состава и обучающихся ИНО. В 

рамках работы отдела НИРС обучающиеся активно вовлекаются в научно-

практические конференции различных уровней.  

Воспитательная работа имеет важное значение при формировании 

социокультурной среды. Воспитательная работа в Университете базируется на 

деятельности кураторов. Основные направления этой деятельности: повышение 

мотивации студентов к обучению, индивидуальная работа со студентами и их 

родителями, сотрудничество со студенческим самоуправлением, организация 

участия студентов в массовых мероприятиях. Кураторы помогают многим 

студентам включиться в студенческую жизнь Университета, преодолеть трудности в 

учебе.  

Обучающимся дается возможность участвовать в формировании 

индивидуальной образовательной программы. Формируемая социокультурная среда, 

создает условия, необходимые для всестороннего развития и социализации 

личности, сохранения здоровья обучающихся. Университет способствует развитию 

воспитательного компонента образовательного процесса, включая развитие 
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студенческого самоуправления, участие обучающихся в работе общественных 

организаций, спортивных и творческих клубов. Предусматривается в целях 

реализации компетентностного подхода использование в образовательном процессе 

активных и интерактивных форм проведения занятий (компьютерных симуляций, 

деловых и ролевых игр, разбора конкретных ситуаций, психологических и иных 

тренингов, групповых дискуссий) в сочетании с внеаудиторной работой для 

формирования и развития общих и профессиональных компетенций обучающихся. 

При реализации ППССЗ обучающиеся имеют академические права и обязанности в 

соответствии с Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 273-Ф3 «Об 

образовании в Российской Федерации» (в ред. от 28.02.2025). 

 

7. Оценка качества освоения программы подготовки специалиста 

среднего звена 

 

Оценка качества освоения ППССЗ включает текущий контроль успеваемости, 

промежуточную и государственную итоговую аттестации обучающихся. 

 

7.1. Текущий контроль знаний и промежуточная аттестация 

 

Текущий контроль знаний и промежуточная аттестация проводятся по 

результатам освоения программ учебных дисциплин и профессиональных модулей.  

Конкретные формы и процедуры текущего контроля успеваемости, 

промежуточной аттестации по каждой дисциплине и профессиональному модулю 

доводятся до сведения обучающихся в течение первых двух месяцев от начала 

обучения.  

Для аттестации обучающихся на соответствие их персональных достижений 

поэтапным требованиям соответствующей ППССЗ (текущий контроль успеваемости 

и промежуточная аттестация) создаются и утверждаются фонды оценочных средств, 

позволяющие оценить умения, знания, практический опыт и освоенные 

компетенции. Фонды оценочных средств для промежуточной аттестации по 

профессиональным модулям и для государственной итоговой аттестации 

разрабатываются и утверждаются после предварительного положительного 

заключения работодателей. Для промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплинам (междисциплинарным курсам) кроме преподавателей конкретной 

дисциплины (междисциплинарного курса) в качестве внешних экспертов активно 

привлекаются преподаватели смежных дисциплин (курсов).  

Для максимального приближения программ промежуточной аттестации 

обучающихся по профессиональным модулям к условиям их будущей 

профессиональной деятельности в качестве внешних экспертов активно 

привлекаются работодатели и преподаватели смежных дисциплин. 

 

7.2. Государственная итоговая аттестация выпускников специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

 

Государственная итоговая аттестация проводится в форме демонстрационного 

экзамена и защиты дипломного проекта (работы). Обязательное условие - 
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соответствие тематики выпускной квалификационной работы содержанию одного 

или нескольких профессиональных модулей. Для проведения демонстрационного 

экзамена используется комплект оценочной документации, размещаемый на сайте 

https://de.firpo.ru/ . 

Государственная итоговая аттестация выпускника среднего 

профессионального образования является обязательной и осуществляется после 

освоения образовательной программы в полном объеме. Цель государственной 

итоговой аттестации выпускников – установление уровня готовности выпускника к 

выполнению профессиональных задач.  

К государственной итоговой аттестации допускается обучающийся, не 

имеющий академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный 

план или индивидуальный учебный план, если иное не установлено порядком 

проведения государственной итоговой аттестации по соответствующим 

образовательным программам.  

Необходимым условием допуска к государственной итоговой аттестации 

является представление документов, подтверждающих освоение студентами 

компетенций при изучении теоретического материала и прохождении практики по 

каждому из основных видов деятельности. В том числе выпускником могут быть 

предоставлены отчеты о ранее достигнутых результатах, дополнительные 

сертификаты, свидетельства (дипломы) олимпиад, конкурсов, творческие работы по 

специальности, характеристики с мест прохождения преддипломной практики.  

Лицам, прошедшим соответствующее обучение в полном объеме и 

прошедшим государственную итоговую аттестацию, выдаются документы 

государственного образца. 

https://de.firpo.ru/

