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- - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
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Семестр 3 Семестр 4
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Семестр 7 Семестр 8
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плане
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Экза 
мен
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Зачет с 

оц.
КР

Экспер 
тное

Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
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з.е. Лек Лаб Пр СР
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з.е. Лек Лаб Пр СР
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з.е. Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 195 7348 7348 2674 3810 864 29 178 32 324 466 108 25 144 32 256 424 108 28 128 112 144 580 108 24 126 48 170 476 108 30 144 112 144 604 108 28 130 146 88 576 108 18 50 50 20 420 108 13 36 60 264 108

Обязательная часть 103 3708 3708 1366 1910 432 29 178 32 260 466 108 25 144 32 192 424 108 28 128 112 80 580 108 21 96 48 64 440 108

+ Б1.О.01 История России 1 2 4 144 144 128 16 2 48 16 8 2 48 16 8

+ Б1.О.02 Философия 2 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.03 Основы российской государственности 1 2 72 72 54 18 2 18 36 18

+ Б1.О.04 Русский язык и культура речи 2 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.05 Иностранный язык 1 2 4 144 144 64 80 2 32 40 2 32 40

+ Б1.О.06 Психология и педагогика 1 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.07 Информатика 2 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.08 Экономика 2 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.09 Правоведение 1 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.10 Основы проектной деятельности 2 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.11 Безопасность жизнедеятельности 1 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.12 Физическая культура и спорт 1 2 72 72 32 40 2 16 16 40

+ Б1.О.13 Химия 2 1 7 252 252 80 136 36 3 16 32 60 4 16 16 76 36

+ Б1.О.14 Математика 1 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.15 Введение в профессиональную деятельность 1 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.16 Физика 3 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.О.17 Микробиология 3 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.18 Сельскохозяйственная экология 4 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.19 Информационные технологии в АПК 4 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.20 Биохимия сельскохозяйственной продукции 3 5 180 180 32 112 36 5 16 16 112 36

+ Б1.О.21 Ботаника 3 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.22 Физиология растений 3 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.23
Морфология и физиология 
сельскохозяйственных животных

4 4 144 144 32 76 36 4 16 16 76 36

+ Б1.О.24
Нормативно-правовые основы и 
документирование профессиональной 
деятельности

4 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.О.25
Безопасность производственных процессов в 
профессиональной деятельности

4 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.26
Современные методы исследования 
сельскохозяйственного сырья

3 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.27
Современные технологические процессы 
перерабатывающих производств

4 4 144 144 32 76 36 4 16 16 76 36

+ Б1.О.28
Основы научных исследований в 
профессиональной деятельности

3 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.О.29
Экономика и организация производства на 
сельскохозяйственных и пищевых предприятиях

3 3 108 108 48 60 3 16 32 60

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 92 3640 3640 1308 1900 432 64 64 64 3 30 106 36 30 144 112 144 604 108 28 130 146 88 576 108 18 50 50 20 420 108 13 36 60 264 108

+ Б1.В.01
Элективные курсы по физической культуре и 
спорту

123456 328 328 328 64 64 64 64 32 40

+ Б1.В.02
Земледелие с основами почвоведения и 
агрохимии

5 2 72 72 32 40 2 16 16 40

+ Б1.В.03
Технология кормления и разведение 
сельскохозяйственных животных

6 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.В.04
Технология производства продукции 
растениеводства

5 5 5 180 180 48 96 36 5 16 32 96 36

+ Б1.В.05 Производство продукции животноводства 6 5 6 8 288 288 96 156 36 3 16 32 60 5 16 32 96 36

+ Б1.В.06
Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства и животноводства

5 4 144 144 32 76 36 4 16 16 76 36

+ Б1.В.07
Основы ветеринарии, ветеринарно-санитарной 
экспертизы

5 2 72 72 32 40 2 16 16 40

+ Б1.В.08
Процессы и аппараты перерабатывающих 
производств

5 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.В.09 Оборудование перерабатывающих производств 6 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.В.10 Кормопроизводство 5 3 108 108 48 60 3 16 32 60

+ Б1.В.11
Технология замораживания продукции 
животноводства

8 4 144 144 36 72 36 4 12 24 72 36

+ Б1.В.12
Современные технологии производства и 
хранения молочных продуктов

6 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.В.13
Технология хранения продукции 
растениеводства и животноводства

7 6 7 8 288 288 78 174 36 3 16 32 60 5 10 20 114 36

+ Б1.В.14
Биологические активные добавки в 
производстве продукции животноводства

5 4 144 144 48 96 4 16 32 96

+ Б1.В.15
Технологические основы консервирования 
пищевых продуктов

7 4 144 144 20 88 36 4 10 10 88 36

+ Б1.В.16
Технология переработки продукции  
животноводства

8 7 8 8 288 288 66 186 36 3 10 20 78 5 12 24 108 36

+ Б1.В.17
Сенсорный анализ животноводческого сырья и 
продуктов переработки

6 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.В.18
Безопасность сельскохозяйственного сырья и 
продуктов питания

7 2 72 72 20 52 2 10 10 52

+ Б1.В.19 Общие технологии отрасли 6 3 108 108 32 76 3 16 16 76

+ Б1.В.20 Технология переработки рыбы 8 4 144 144 24 84 36 4 12 12 84 36

+ Б1.В.21
Технология переработки продуктов 
птицеводства

6 3 108 108 36 72 3 18 18 72

+ Б1.В.22 Экспертиза животноводческого сырья 7 4 144 144 20 88 36 4 10 10 88 36

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 4 3 108 108 72 36 3 30 42 36

+ Б1.В.ДВ.01.01 Основы военной подготовки 4 3 108 108 72 36 3 30 42 36

- Б1.В.ДВ.01.02 Основы гражданской обороны 4 3 108 108 72 36 3 30 42 36

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 5 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

+ Б1.В.ДВ.02.01 Анатомия пищевого сырья 5 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

- Б1.В.ДВ.02.02
Животноводческое сырье в перерабатывающей 
промышленности

5 4 144 144 48 60 36 4 16 32 60 36

Блок 2.Практика 39 1404 1404 1404 6 216 6 216 6 216 9 324 12 432

Обязательная часть 21 756 756 756 6 216 6 216 9 324

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 4 144 144 144 4 144

+ Б2.О.02(У) Практика "Обучение служением" 2 2 72 72 72 2 72

+ Б2.О.03(У) Технологическая практика 4 6 216 216 216 6 216

+ Б2.О.04(П) Технологическая практика 7 9 324 324 324 9 324
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Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 648 648 648 6 216 12 432

+ Б2.В.01(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности

6 6 216 216 216 6 216

+ Б2.В.02(П) Преддипломная практика 8 12 432 432 432 12 432

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 216 216 216 6 216

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной 
квалификационной работы

8 6 216 216 216 6 216

ФТД.Факультативные дисциплины 2 72 72 20 52 2 20 52

+ ФТД.01 Основы предпринимательской деятельности 7 1 36 36 10 26 1 10 26

+ ФТД.02 Инновации в профессиональной деятельности 7 1 36 36 10 26 1 10 26


