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Типы задач профессиональной деятельности

технологический

организационно-управленческий

научно-исследовательский



- - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 2

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 3

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 4

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 5

- Сессия 1 Сессия 2

Считать в 
плане

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет с 

оц.
КР Факт

Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР
Конт 
роль

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Блок 1.Дисциплины (модули) 210 7888 7888 406 7122 360 39 466 6 4 14 417 25 1046 16 6 26 951 47 38 648 10 20 584 34 828 16 24 755 33 55 758 10 8 14 682 44 1334 28 12 30 1212 52 45 540 12 10 10 487 21 1080 28 8 34 954 56 33 396 6 6 12 355 17 792 12 24 725 31

Обязательная часть 113 4068 4068 204 3670 194 27 430 6 4 12 387 21 542 10 6 12 489 25 34 612 10 18 554 30 612 10 14 563 25 32 398 6 8 4 358 22 754 20 10 16 681 27 14 110 2 4 100 4 394 8 6 12 337 31 6 216 2 4 201 9

+ Б1.О.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 144 144 6 129 9 4 144 2 4 129 9 э

+ Б1.О.02 Философия 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 з

+ Б1.О.03 Экономика 2 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.О.04 Правоведение 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 з

+ Б1.О.05 Социология 2 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.О.06 Психология 2 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.О.07 Русский язык и культура речи 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 з

+ Б1.О.08 Иностранный язык 1 1 5 180 180 10 157 13 5 70 4 62 4 з 110 6 95 9 э

+ Б1.О.09 Безопасность жизнедеятельности 2 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.О.10 Физическая культура и спорт 1 2 72 72 4 64 4 2 72 4 64 4 з

+ Б1.О.11 Информатика 1 3 108 108 6 98 4 3 108 2 4 98 4 з

+ Б1.О.12 Основы проектной деятельности 2 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.О.13 Инклюзивная психология и педагогика 2 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.О.14 Технология продукции общественного питания 3 3 3 8 288 288 18 257 13 8 110 2 2 2 100 4 з 178 4 4 4 157 9 эр

+ Б1.О.15
Организация питания в туристских и 
гостиничных комплексах

4 4 144 144 8 127 9 4 144 2 6 127 9 э

+ Б1.О.16 Неорганическая химия 2 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

+ Б1.О.17
Эффективные продажи и формирование 
лояльности

2 5 180 180 4 167 9 5 180 2 2 167 9 э

+ Б1.О.18 Органическая химия 2 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

+ Б1.О.19
Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа

3 4 144 144 8 127 9 4 144 2 6 127 9 э

+ Б1.О.20
Производство продуктов питания различного 
назначения

3 6 216 216 12 195 9 6 216 6 6 195 9 э

+ Б1.О.21 Зарубежная кулинария 4 4 7 252 252 16 223 13 7 110 2 4 100 4 з 142 4 6 123 9 э

+ Б1.О.22
Управление качеством на предприятиях 
индустрии питания

5 7 252 252 8 235 9 1 36 2 34 6 216 2 4 201 9 э

+ Б1.О.23 Информационно-коммуникационные технологии 1 4 144 144 6 134 4 4 144 2 4 134 4 о

+ Б1.О.24 Биохимия 2 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.О.25
Основы инженерного оснащения предприятий 
индустрии питания

3 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

+ Б1.О.26
Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания

4 4 3 8 288 288 20 255 13 6 216 6 8 202 р 2 72 2 4 53 13 эз

+ Б1.О.27
Контроль качества сырья и готовой продукции 
на предприятиях индустрии питания и 
ресторанного бизнеса

3 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 97 3820 3820 202 3452 166 12 36 2 30 4 504 6 14 462 22 4 36 2 30 4 216 6 10 192 8 23 360 4 10 324 22 580 8 2 14 531 25 31 430 10 6 10 387 17 686 20 2 22 617 25 27 396 6 6 12 355 17 576 10 20 524 22

+ Б1.В.01
Учет и отчетность на предприятиях 
общественного питания

3 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.В.02 Менеджмент 3 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.В.03 Маркетинг 3 4 144 144 4 136 4 4 144 2 2 136 4 о

+ Б1.В.04 Пищевые добавки в общественном питании 4 4 144 144 10 130 4 4 144 4 6 130 4 о

+ Б1.В.05 Управление персоналом 4 5 180 180 12 164 4 5 178 4 6 164 4 о 2 2

+ Б1.В.06 Персонализированное питание 5 4 144 144 8 127 9 4 144 2 6 127 9 э

+ Б1.В.07
Организация мучного и кондитерского 
производства в общественном питании

5 5 180 180 8 168 4 5 180 2 6 168 4 о

+ Б1.В.08
Организационно-управленческая деятельность 
на предприятиях питания

1 6 216 216 6 201 9 6 216 2 4 201 9 э

+ Б1.В.09
Товародвижение и логистические процессы на 
предприятиях индустрии питания

3 3 5 180 180 6 165 9 5 180 2 4 165 9 эр

+ Б1.В.10 Традиции и культура питания народов мира 5 4 144 144 8 132 4 4 144 2 6 132 4 о

+ Б1.В.11 Основы научных исследований 3 4 144 144 6 129 9 4 144 2 4 129 9 э

+ Б1.В.12
Опережающие технологии обслуживания и 
стандарты сервиса предприятий индустрии 
питания

5 7 252 252 14 229 9 7 252 6 8 229 9 э

+ Б1.В.13 Санитария и гигиена питания 4 4 8 288 288 16 259 13 8 288 6 10 259 13 эо

+ Б1.В.14 Биотехнология 5 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.В.15 Пищевая микробиология 4 3 108 108 8 96 4 3 108 2 6 96 4 з

+ Б1.В.16
Стандартизация и сертификация в 
общественном питании

4 3 108 108 4 100 4 3 108 2 2 100 4 з

+ Б1.В.17 Патентоведение 5 4 144 144 8 127 9 4 144 2 6 127 9 э

+ Б1.В.18
Стартап и бизнес-планирование деятельности 
предприятий индустрии питания

1 1 6 216 216 10 197 9 6 216 4 6 197 9 эр

+ Б1.В.19
Элективные курсы по физической культуре и 
спорту

112233 328 328 18 286 24 36 2 30 4 з 72 4 64 4 з 36 2 30 4 з 72 4 64 4 з 36 2 30 4 з 76 4 68 4 з

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

+ Б1.В.ДВ.01.01
Правовые основы деятельности предприятий 
индустрии питания

2 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

- Б1.В.ДВ.01.02
Повышение уровня правосознания граждан и 
популяризации антикоррупционных стандартов 
поведения

2 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология и организация барного сервиса 4 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

- Б1.В.ДВ.02.02 Технология ресторанного сервиса 4 4 144 144 12 128 4 4 144 6 6 128 4 о

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 3 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

+ Б1.В.ДВ.03.01
Технология и организация производства 
специальных видов питания

3 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

- Б1.В.ДВ.03.02 Индустрия производства школьного питания 3 4 144 144 4 131 9 4 144 2 2 131 9 э

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

+ Б1.В.ДВ.04.01 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

- Б1.В.ДВ.04.02
Автоматизация и механизация технологических 
процессов при производстве продуктов питания

4 4 144 144 8 127 9 4 144 4 4 127 9 э

Блок 2.Практика 21 756 756 756 12 288 288 144 144 3 108 108 6 216 216

Обязательная часть 8 288 288 288 8 288 288

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 3 2 72 72 72 2 72 72

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика 3 3 108 108 108 3 108 108

+ Б2.О.03(У)
Научно-исследовательская работа (получение 
первичных навыков научно-исследовательской 
работы)

3 3 108 108 108 3 108 108

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 13 468 468 468 4 144 144 3 108 108 6 216 216

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика 3 4 144 144 144 4 144 144

+ Б2.В.02(П) Организационно-управленческая практика 4 3 108 108 108 3 108 108

+ Б2.В.03(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

5 6 216 216 216 6 216 216

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 324 324 9 324 324

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

9 324 324 324 9 324 324

ФТД.Факультативные дисциплины 2 72 72 4 60 8 1 36 2 30 4 1 36 2 30 4

+ ФТД.01 Основы производства продуктов питания 1 1 36 36 2 30 4 1 36 2 30 4 з

+ ФТД.02 Пищевая химия 2 1 36 36 2 30 4 1 36 2 30 4 з
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